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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Solidna, wysokowydajna tasmowa Vrsram
krajalnica do ciecia w kostke i stupki

Ta wytrzymata krajalnica z zasilaniem tasmo- Capatec
wym jest przeznaczona do ciecia szerokiej
gamy produktéw w kostke i stupki z duza
wydajnoscia.

Yuran Capcitec™ posiada duzy otwdr wlotowy
przystosowany do ciecia produktéw warzywnych
moze by¢ réwniez wyposazony w rolke podajaca
lub napedzana tasme gorna do przetwarzania
papryki i zielonych warzyw lisciastych.

Produkt o zadanej grubosci lub o grubosci
naturalnej dostarczany jest na napedzana tasme
podajaca o szerokosci 300 mm, ktéra przenosi
produkt do zespotu gtowic tnacych w kostke lub
stupki, zapewniajac rownomierne rozprowadze-
nie produktu i ciagtos¢ produkcji.

Maszyna zapewnia przetwoércom zywnosci
precyzyjne ciecie, a takze znaczna oszczednos¢
czasu produkgji i strat produktow.

Zastosowania

Yuran Capcitec jest zwykle uzywany do ciecia
papryki, capia, jalapefo i papryczek chili, a takze
surowych lub blanszowanych warzyw, takich jak
szpinak, rzodkiewka, jarmuz, kapusta i liscie
gorczycy.

Inne popularne produkty to surowe lub solone

skorki cytruséw oraz roznorodne ziota, takie jak
natka pietruszki. * Yuran Capcitec ma zwiekszona wydajnos¢ podawania o co najmniej 30% w

poréwnaniu z Yuran Hytec 240, dzieki szerszemu pasowi podajacemu o srednicy
300 mm, mocnemu silnikowi o0 mocy 7,5 kW i ulepszonej metodzie podawania
produktu.

Cechy

Profilowany pas podajacy o dtugosci 2 metrow, o duzej przyczepnosci,
stabilizuje produkt przed cieciem, zapobiegajac nagromadzaniu sie produktu.

Napedzany pas gorny zostat specjalnie zaprojektowany, aby zagwarantowac
rownomierne przenoszenie produktu w strone narzedzi tnacych. To znacznie
poprawia jakos¢ ciecia i skutkuje znaczna redukcja pekania produktu.

Duzy otwor na produkty twarde do 25 mm i 125 mm dla produktow scisliwych.

Latwosc¢ czyszczenia i utrzymania higieny, oddzielna strefa produktu i napedu,
ograniczone wykorzystanie czesci zuzywalnych, tatwe do wymiany pasy
podajace i zwiekszona wydajnosc tacznie zmniejszaja catkowity koszt
posiadania (TCO), zapewniajac szybki zwrot z inwestyciji.
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Zasada dziatania

Produkt podawany jest za pomoca tasmy i
prowadzony w kierunku rolki podajacej [1] lub
napedzanego zespotu pasa gérnego [2], co
zapewnia rownomierne przenoszenie produktu
na noze okragte [3].

Okragte noze kroja produkt na stupki. Stupki sa
nastepnie krojone za pomoca nozy poprzecz-
nych zamontowanych na gtowicy [4] w kostke do
zadanej wysokosci lub dtugosci.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR ZASILANIE WYMIARY WAGA OPCJE

NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
L x 300 mm x 25 mm 7,5 kW 267 x 97 x 168 cm 700 kg Napedzany gérny
dla prduktow trwatych zespot pasa

L x 300 mm x 125 mm
dla produktéw scisliwych

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatéow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym Swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertow, co pozwala dobrac idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

FAM STUMABO Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja

E: biuro@fam-stumabo.pl e klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
www.fam-stumabo.com produktdw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.




