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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Hochleistungs-Wiirfelschneider mit
Bandeinfuhr fiir Fleisch, Gefliigel
und alternative Proteinprodukte

Der Yuran™ Hytec 300 ist ein Wirfelschneider
mit Bandzufiihrung, der eine Vielzahl von
Fleisch-, Geflugel- und alternativen Protein-
produkten wiirfelt, in Streifen schneidet und
zerkleinert.

Im Vergleich zum Standardmodell Yuran Hytec
240 bietet das 300 mm breite Zufihrband eine
hohere Kapazitat und die Moglichkeit, Produkte
mit groBeren Abmessungen zu verarbeiten.

Darilber hinaus bietet er durch den Einsatz
von zwei unabhangigen Motoren mit variabler
Drehzahl eine sehr hohe Vielseitigkeit. Wiirfel,
Streifen, Schnitzel, Stiicke konnen aus Produk-
ten mit einer vorbestimmten oder natiirlichen
Dicke hergestellt werden.

Das innovative Design verschiedener neuer
Schneidewerkzeuge in Kombination mit der
unabhangigen Rotation der Hackmesserwelle
ermaglicht eine bessere Kontrolle von Schnitt-
groBe/-form und Produktaussehen.

Anwendungen

Der Yuran Hytec 300 wird hdufig zum Schneiden
von frischen, krustengefrorenen, temperiert
gefrorenen und (heiB) gegarten Fleisch- und
Gefligelprodukten eingesetzt.

Er sorgt fur eine effiziente und gleichmafige
Zerkleinerung von gekochtem Rind-, Gefliigel-
und Schweinefleisch im “Pulled Look”. Die
Pulled-Look-Produkte eignen sich ideal fir
Grillfleisch, Salat- und Pizzabelage, Sand-
wiches und Snacks zum Mitnehmen.

Die Schneidewerkzeuge wurden speziell zur
Bewaltigung der besonderen Eigenschaften
(Viskositat, hohe Temperaturen, Feuchtigkeit)
von extrudierten Produkten zur Herstellung
alternativer Fleischerzeugnisse in Schnitten
und Formen, wie sie von tierischem Fleisch
bekannt sind,
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Eigenschaften

¢ Das 300 mm breite Forderband ermaglicht eine hohere Forderleistung und
die Verarbeitung von Produkten mit groBeren Abmessungen.

Die beiden unabhangigen drehzahlveranderlichen Motoren ermaglichen die
Anpassung der Schnittgrofie und -form ohne zusitzliche Kosten fiir zusatzliche
Schneidwerkzeuge.

Die schnell austauschbaren Keilwellen der Messerwellen ermaglichen ein
schnelles Umriisten von einer SchnittgroBe auf eine andere, wodurch die
Stillstandszeiten im Produktionsprozess reduziert werden.

Das ausgekliigelte Hygienedesign sorgt dafiir, dass die Maschine schnell,
einfach und verlasslich gereinigt werden kann.
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Funktionsprinzip

Das Produkt wird tber das Band aufgegeben
und zur Mitnehmerwelle [1] gefiihrt, die fiir
eine saubere Ubergabe des Produkts an die
Rundmesserwelle sorgt [2].

Die Rundmesser schneiden das Produkt in
Streifen. Die Streifen werden dann von der
Hackmesserwelle [3] in der gewlinschten
Hdhe oder Lange geschnitten.

Die Mitnehmerwelle kann durch ein Vorbrech-
system ersetzt werden, welcher als Vorzerklein-
erungswerkzeug dient, um in Kombination mit
den nachfolgenden Messer- und Zerkleinerung-
swellen das gewlinschte Endergebnis zu
erzielen.

MAXIMALE EINFUHRGROSSE STROM- ABMESSUNGEN MASCHINEN- OPTIONEN
DES PRODUKTS VERSORGUNG (LxBxH) GEWICHT

L x H300 x 27 mm 4 kW 218 x 104 x 167 cm 725 kg Stabiler Rahmen
(Hackmesserwelle)
7,5 kW
(Transportb&nder]

Lebensmittelhygiene und Bedienersicherheit sind der
Schliissel zu unserem Design.

Unsere Maschinen entsprechen den hochsten Standards fiir Bediener- und
Lebensmittelsicherheit und erfiillen mindestens die neuesten europaischen
und nordamerikanischen Vorschriften fir Materialien mit Lebensmittelkontakt.

\Gemeindam, verleitien, wi Hiren,
Prodlufeter, der perfeleten Sehnitt!?

FAM STUMABO Testzentren bieten Ihnen weltweit die Moglichkeit,

Ihre Produkte in einer professionellen Umgebung zu testen und zu bewerten.
FAM STUMABO Durch unser weltweites Netzwerk an Testzentren konnen Sie sicherstellen,
E: info@fam-stumabo.de dass lhre Produkte in jedem Markt und in jeder Region den Anforderungen
www.fam-stumabo.com ] entsprechen. Schicken Sie uns Ihr Produkt zu und wir beraten Sie gerne.




