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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Wysokowydajna kostkownica
tasmowa do miesa, drobiu i
produktow z biatka alternatywnego

Yuran™ Hytec 300 to kostkownica tasmowa
przeznaczona do krojenia w kostke, w paski oraz
wiorkowania szerokiej gamy produktow
miesnych, drobiowych i z biatka alternatywnego.

W pordéwnaniu do standardowego modelu Yuran
Hytec 240, taSma podajaca o szerokosci 300 mm
zapewnia zwiekszona wydajnos¢ i mozliwosc
przetwarzania produktow o wiekszych
wymiarach.

Ponadto zapewnia wszechstronnosc krojenia
wielu produktéw dzieki zastosowaniu dwoch
niezaleznych silnikow o zmiennej predkosci.
Kostki, stupki, widrki, kawatki moga by¢
wytwarzane z produktow o wstepnie okreslonej
lub naturalnej grubosci.

Innowacyjna konstrukcja réznych nowych
narzedzi tnacych w potaczeniu z niezaleznym
obrotem gtowicy poprzecznej pozwala na lepsza
kontrole rozmiaru/ksztattu ciecia i wygladu
produktu.

Zastosowania

Yuran Hytec 300 to urzadzenie szeroko
stosowane w segmencie miesa i drobiu do
obrébki produktéw swiezych, mrozonych,
gteboko mrozonych i gotowanych (na goraco).

Zapewnia wydajne i spojne rozdrabnianie na
kawatki wygladajace jak recznie rwane”
gotowanej wotowiny, drobiu i wieprzowiny.
Produkty o takim wygladzie sa idealne do mies
grillowanych, dodatkow do satatek i pizzy,
specjalnych kanapek i przekasek.

Specjalistyczne narzedzia tnace sa
zaprojektowane tak, aby radzic sobie z
unikalnymi wtasciwosciami (lepkos$¢, wysokie
temperatury, wilgoc) produktow
ekstrudowanych w celu tworzenia produktéw z
zamiennikow miesa w kawatkach i ksztattach
znanych z miesa zwierzecego.

Vieram
Hytec 300

Cechy

* Przenosnik taSmowy o szerokosci 300 mm zapewnia wieksza wydajnos¢
podawania i mozliwosc¢ przetwarzania produktow o wiekszych wymiarach.

Podwadjne niezalezne silniki o zmiennej predkosci umozliwiaja regulacje
rozmiaru/ksztattu ciecia bez dodatkowych kosztow zwiazanych z dodatkowymi
narzedziami tnacymi.

Szybko demontowalne watki wieloklinowe gtowic tnacych zapewniaja szybka
Zmiane rozmiaru ciecia na inny, skracajac czas przestojow w procesie
produkcyjnym.

Inteligentna higieniczna konstrukcja zapewnia szybkie, tatwe i bezpieczne
czyszczenie urzadzenia.
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Zasada dziatania

Produkt jest podawany przez tasme i prowadzo-
ny w kierunku rolki podajacej [1], ktéra dopro-
wadza produkt na noze okragte [2].

Noze okragte tna produkt na stupki/plastry.
Stupki sa nastepnie krojone przez gtowice noza
poprzecznego [3] na kostki o zadanej wysokosci
lub dtugosci.

Rolke podajaca mozna zastapi¢ systemem
wstepnego rozdrobnienia, ktdry stuzy do
wstepnego zmniejszenia rozmiaréw produktu w
celu osiagniecia pozadanego efektu koncowego
w potaczeniu z kolejnymi gtowicami tnacymi i
rozdrabniajacymi.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR S ASILANIE WYMIARY WAGA OPCJE
NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
dt. x 300 x wys. 27 mm 4 kW (Gtowica 218 x 104 x 167 cm 725 kg solidna rama
poprzeczna) (1,543.35 lbs)

7,5 kW (pas podajacy
i narzedzia tnace)

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym Swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertoéw, co pozwala dobrac idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

FAM STUMABO Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja

E: biuro@fam-stumabo.pl A klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
www.fam-stumabo.com produktdw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.




