
EQUIPOS ROBUSTOS,  
FIABLES Y VERSÁTILES 
 
Para el corte de precisión de pescado y mariscos



Máquinas para el corte de alta calidad en dados y tiras

Dados de salmón

Cortadora  
de rodajas

Bloque de pescado Tentáculos de calamar Anillas de calamar

Funcionamiento continuo para 
procesadores de alta capacidad 
 
•  Cubitadora de tambor robusta de alta  
    capacidad para el corte limpio y uniforme 
    de pescado congelado en dados y tiras. 
•  Su potente motor de 11 kW con variador 
   de frecuencia opera en condiciones  
   extremas. 
•  Calidad de corte superior y que da un 
   mayor atractivo al producto, ya que este 
    no tiene que pasar por una rejilla de corte 
    sino que se corta con suavidad a través de 
    un mandril de cuchillas giratorio. 
•  Ejes ranurados extraíbles que facilitan la 
    sustitución de las herramientas de corte. 
 
 
 
APLICACIONES 
Bloques de pescado, atún, potón, salmón,... 
TAMAÑOS DE CORTE 
Diferentes tamaños de corte posible: 
Rodajas: de 1 hasta 28 mm 
Tiras: de 3.17 hasta 38.1 mm 
Cubos: de 3.17 hasta 76 mm 
CAPACIDAD 
Hasta 800 kg/hora/mm, dependiendo de 
la aplicación y las dimensiones de corte 
 

Dados de atún

Cubitadora / Rebanadora de pescado 
difícil de cortar 
 
•  La GD 500 está diseñada para cortar en roda-
    jas y en dados. Es ideal para cortar pescado y 
    marisco frágiles y fibrosos, manteniendo un  
    aspecto óptimo del producto y minimizando  
    el desmoronamiento y los trozos pequeños. 
•  El principio de corte con guillotina no acelera 
    ni rompe el producto durante el corte, lo que 
    mejora enormemente el rendimiento y  
    reduce la generación de finos. 
•  La flexibilidad se maximiza al permitir 
    ajustar el tamaño de corte sin necesidad 
    de cambiar las herramientas. 
•  Las cubiertas y el cabezal de corte pueden 
    desmontarse rápidamente para una limpieza 
    a fondo y eficaz. 
 
APLICACIONES 
Filetes100 de pecado, atún, potón, salmón,... 
TAMAÑOS DE CORTE 
Desde 1.5 mm hasta 60 mm  
CAPACIDAD 
1.500 kg / hora en 10x10x10 mm 
 

Diseñada para altos volúmenes  
con una alimentación en continuo 
 
•  El tránsito óptimo del producto, con alta 
   velocidad de paso, longitud mínima del 
   trayecto sin obstrucciones, lleva a la  
    calidad final del corte. 
•  Simplicidad en el diseño, incorporando 
    el cambio rápido de herramientas de corte 
    basado en el principio «Set and Forget». 
•  Su motor de acero inoxidable de 4 kW  
    (5,5 CV) le permite alcanzar los niveles de 
    producción más elevados y la máxima  
    fiabilidad de producción. 
 
 
 
 
 
APLICACIONES 
Bloques de pescado, atún, potón, salmón,... 
TAMAÑOS DE CORTE 
Primer corte: rodajas lisas, espesor  
ajustable entre 1,6 y 25 mm.  
Segundo corte: tiras con cuchillas  
circulares (entre 3 y 80 mm).  
Tercer corte: cubos lisos (entre 3 y 64 mm). 
CAPACIDAD 
Hasta 1.500 kg/hora/mm, dependiendo de  
la aplicación y las dimensiones de corte 
 

Cortadora en dados multifuncional 
para producción continua 
 
•  Ofrece una calidad de corte superior y 
    atractiva, ya que el producto no se fuerza a 
    través de una rejilla de corte, sino que se 
    corta suavemente mediante husillos de  
    cuchillas de rotación rápida. 
•  El motor de acero inoxidable de 5,5 kW  
   y el accionamiento de alta resistencia 
   permiten cortar a altas capacidades. 
•  El exclusivo sistema de desmontaje y 
    montaje de los husillos de corte permite 
    cambiar rápidamente de un tamaño de 
    corte a otro en solo unos minutos. 
•   El canal de alimentación y de descarga 
    abatible facilita el acceso a la máquina y 
    permite una limpieza a fondo. 
 
APLICACIONES 
Potón, salmón, sepia, atún, pulpo, … 
TAMAÑOS DE CORTE 
Procesa productos de hasta 135 mm de  
diámetro y 270 mm de longitud en dados de  
3 mm hasta 15 mm.  
CAPACIDAD 
Hasta 200 kg/hora/mm, dependiendo de la 
aplicación y las dimensiones de corte 
 

Cortador de banda, diseñado para el 
corte en dados y tiras de alta capacidad 
 
•  Especializada en el corte de dados y tiras 
    de pescado semi-congelado, refrigerado y 
    cocido ya sea en caliente o frio. 
•  El principio de corte se basa en un rodillo 
    de alimentación que aplana el producto y 
    lo guia hacia los mandriles que cortan el 
    producto en tiras o dados. 
•  Fácil cambio en la longitud de corte  
    gracias a sus ejes ranurados. 
•  La zona del accionamiento y la zona  
    del producto de la máquina están  
    completamente separadas, lo que  
    permite una limpieza rápida y profunda. 
 
 
 
APLICACIONES 
Potón, salmón, sepia, caella,… 
TAMAÑOS DE CORTE 
Tiras de 3 hasta 40 mm 
Cubos de 3 hasta 60 mm 
CAPACIDAD 
Hasta 3.300 kg/hora, dependiendo de la 
aplicación 
 

Lonchadora transversal de bandas en V 
para cortes en rodajas de alta precisión 
 
•  Fileteado de precisión hasta 1 ø de 115 cm. 
•  La correa en V de 2 metros de longitud 
    alineará a la perfección el producto hacia 
    la rueda de corte y pondrá la máquina a la 
    velocidad requerida antes del corte. 
•  El principio de corte transversal permite 
    un corte preciso de rebanadas a alta  
   velocidad y de una calidad excelente. 
•  Diseño de la máquina de alta eficiencia que 
    permite reducir al mínimo el mantenimiento 
    y facilita el acceso. 
•  La pequeña pantalla táctil ofrece al operador 
    una interfaz simple e intuitiva que agiliza la 
    configuración y los cambios de producto para 
    facilitar el funcionamiento. 
 
APLICACIONES 
Anillas de calamar, rabas, rejos,… 
TAMAÑOS DE CORTE 
Rodajas lisas (entre 2 y 150 mm) u onduladas  
CAPACIDAD 
Entre 1.000 y 6.000 kg/hora, dependiendo del  
producto, del tamaño de corte y de la condición 
 

Dados de pescado
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PRINCIPIO DE CORTE

PRUEBAS DE CORTE 
FAM STUMABO está a su disposición para asesorarle en nuestro centro de 
ensayos de Paterna (Valencia). Le invitamos a que nos envíe sus productos 
para su evaluación, y estaremos encantados de que esté presente durante 
los ensayos. 
Le entregamos muestras cortadas del producto, junto con informes detallados 
de los resultados de los ensayos, fotografías, vídeos y recomendaciones. 

  
Las correas transportadoras en forma de  
V guían el producto hacia la rueda de corte. 
Esta gira a gran velocidad y las afiladas  
cuchillas garantizan un corte perfecto. 

El tamaño de corte del producto está 
determinado por la combinación 
• Del tipo y la velocidad de la rueda de corte
• Del numero de cuchillas en la rueda de corte 
• De la velocidad de la correa transportadora 

La cuchilla de corte en rodajas infinitamente 
ajustable corta el producto en rodajas.  
Después, las cuchillas circulares cortan la 
rodaja en tiras. Finalmente, el mandril de 
cuchillas transversales corta cubos precisas 
de la altura deseada. 

La combinación de tres herramientas de 
corte permite una gran flexibilidad en la 
elección de tamaños y formas de corte. 

El producto con su espesor natural es  
guiado por el rodillo de alimentación hacia 
las cuchillas circulares cortando el producto 
en tiras, las cuales son cortadas a su vez  
por el mandil transversal en cubos con la  
longitud deseada. 

Tanto el mandril de corte circular como el 
transversal pueden ser fácilmente montados 
y desmontados gracias a su fácil sistema de 
liberación. Evitando tiempos muertos de 
línea debido al cambio de herramientos de corte. 

 “Juntos cortamos su  
producto a la perfección!”

FAM STUMABO Ibérica  
Ronda Auguste y Louis Lumière, 23     
Nave Industrial 2  |  46980 Paterna (Valencia)  |  España 
T. +34 961 366 724  |  E: info@fam-stumabo.es  |  www.fam-stumabo.com

CONTACTOS E INFORMACIÓN 
Para una revisión completa de nuestras máquinas, aplicaciones, servicios 
y representantes, por favor, visite nuestra web. 
Los expertos en aplicaciones de FAM STUMABO estarán encantados de 
responder rápidamente a sus demandas de información. 
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PRINCIPIO DE CORTE

PRUEBAS DE CORTE 
FAM STUMABO está a su disposición para asesorarle en nuestro centro de 
ensayos de Paterna (Valencia). Le invitamos a que nos envíe sus productos 
para su evaluación, y estaremos encantados de que esté presente durante 
los ensayos. 
Le entregamos muestras cortadas del producto, junto con informes detallados 
de los resultados de los ensayos, fotografías, vídeos y recomendaciones. 

  
Las correas transportadoras en forma de  
V guían el producto hacia la rueda de corte. 
Esta gira a gran velocidad y las afiladas  
cuchillas garantizan un corte perfecto. 

El tamaño de corte del producto está 
determinado por la combinación 
• Del tipo y la velocidad de la rueda de corte
• Del numero de cuchillas en la rueda de corte 
• De la velocidad de la correa transportadora 

La cuchilla de corte super ajustable corta el 
producto en rodajas. Después, las cuchillas 
circulares cortan la rodaja en tiras.  
Finalmente, el mandril de cuchillas  
transversales corta cubos precisos con  
la altura deseada. 

La combinación de tres herramientas de 
corte permite una gran flexibilidad en la 
elección de tamaños y formas de corte. 

El producto con su espesor natural es  
guiado por el rodillo de alimentación hacia 
las cuchillas circulares cortando el producto 
en tiras, las cuales son cortadas a su vez  
por el mandil transversal en cubos con la  
longitud deseada. 

Tanto el mandril de corte circular como el 
transversal pueden ser fácilmente montados 
y desmontados gracias a su fácil sistema de 
liberación. Evitando tiempos muertos de 
línea debido al cambio de herramientos de corte. 

 “Juntos cortamos su  
producto a la perfección!”

FAM STUMABO Ibérica  
Ronda Auguste y Louis Lumière, 23     
Nave Industrial 2  |  46980 Paterna (Valencia)  |  España 
T. +34 961 366 724  |  E: info@fam-stumabo.es  |  www.fam-stumabo.com

CONTACTOS E INFORMACIÓN 
Para una revisión completa de nuestras máquinas, aplicaciones, servicios 
y representantes, por favor, visite nuestra web. 
Los expertos en aplicaciones de FAM STUMABO estarán encantados de 
responder rápidamente a sus demandas de información. 




