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Wir bieten langjahriges und fortgeschrittenes Wissen



€
Fam

FAM entwickelt und liefert Schneidelosungen fir
eine Vielzahl von Lebensmittelanwendungen mit
uber 40 Jahren Erfahrung und globaler Prasenz.
Im Laufe der Jahre hat FAM starke Partnerschaften
mit fihrenden Kartoffelverarbeitern weltweit aufge-
baut. Unsere mechanischen Schneidelosungen sind
bekannt fur ihre Zuverlassigkeit, hohe Leistung
und Schnittqualitat.

¢
stumabo

Stumabo International, Hersteller von Prazisions-
klingen fir die Lebensmittelindustrie, produziert
mehrere Millionen Klingen pro Jahr. Stumabo ist in
der Branche bekannt fir seine fortschrittlichen
industriellen Kartoffelschneidelosungen und
innovativen Formen, die durch Hydrocutting-Systeme
hergestellt werden. Stumabo integriert mit seinem
Wissen die beste Klinge in die mechanischen FAM-
Schneideanlagen. Alle Klingen und wichtigen
Komponenten werden im eigenen Haus hergestellt.
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Fam stumabo

FAM STUMABO hat ein Ziel vor Augen: Kartoffelverar-
beitern dabei zu helfen, Kartoffeln perfekt zu schneiden.
Durch unser kombiniertes Wissen sowohl im mechani-
schen Schneiden als auch im Hydrocutting konnen wir
unseren Kunden genau die Innovationen und Revolutionen
anbieten, nach denen sie gesucht haben. Wir betreiben
sowohl in unserer belgischen Zentrale als auch in unseren
nordamerikanischen Niederlassungen Kompetenzzentren
fur Kartoffelschneidelosungen. Diese Einrichtungen bieten
Demonstrationslabors, die von Anwendungsspezialisten
unterstltzt werden, lokalen Verkaufs und Service-Support,
Ersatzteile, Schulungen und mehr, um die anspruchsvolle
kartoffelverarbeitende Industrie zu unterstitzen.

Wir sind ein etabliertes, global agierendes Unternehmen
mit einem guten Ruf fir Qualitat, Kreativitat und Kunden-
betreuung. Wir beriicksichtigen die spezifischen Beddirf-
nisse unserer Kunden, indem wir produktorientierte
Maschinen anbieten, ohne Qualitat und Sicherheit zu
beeintrachtigen. In Zusammenarbeit mit Ihnen entwickeln
wir mafigeschneiderte Losungen fir lhre spezifischen
Bedirfnisse.

FUHREND IM KARTOFFELSCHNEIDEN

Innovation war schon'immer der Kern unseres Erfolgs. Unser Erfolg basiert auf das
Respektieren der Anforderungen und Bedurfnisse unserer Kunden, auf Innovation

und gemeinsame Entwicklungen:

Stumabo Hydro-Schneidekopf (Schneidekopfe fiir Wasser-

schneidesystem) und Pommesmesser

Namhafte Kunden aus aller Welt bevorzugen die Stumabo-Messer zum
Schneiden von Kartoffeln zu Pommes-Frites (Chips), weil sie eine bessere
Schnittqualitat, eine langere Lebensdauer der Messer, eine hohere Effizienz
und einen hoheren Ertrag bieten. Umfangreiche ROI-Studien garantieren
die beste Auswahl an Edelstahlmessern, die speziell fir die spezifischen
Bedingungen der Kartoffelverarbeitung ausgewahlt wurden. Darliber hinaus
sorgt unser automatisierter Fertigungsprozess fir eine gleichbleibende

Scharfe und Langlebigkeit der Messer.

s

Innovative Schnittformen

Neue und interessante Formen von Pommes-Frites, Spezialitaten
und Vorspeisen sind fiir den Markt immer interessant, da sie die
Neugier der Verbraucher wecken. Viele neue Arten von Pommes-
Frites und spezielle Kartoffelprodukte sind das Ergebnis einer
engen Zusammenarbeit und Partnerschaft zwischen unseren
F&E- und Anwendungsteams und unseren Kunden. Zum Beispiel
haben wir beliebte Formen, die speziell zum Eintauchen in Sof3en

Conibot-Technologie

entwickelt wurden.

Nach gemeinsamen Forschungen mit Kunden fiihrte Stumabo
die einzigartige Conibot-Technologie ein. Diese Technologie
zeichnet sich durch einen gescharften Bereich an der Unterseite
der Schlitze in den Messern aus. Der Hauptvorteil besteht darin,
dass die Schneidequalitat sehr gut bleibt, da die Schneidkdpfe
bei keimenden Kartoffeln deutlich weniger verstopfen. Infolge-
dessen kommt es bei der Verwendung von Conibot-Klingen zu
weit weniger Briichen/Verdrehungen.

Tridis 240P

Eine Weiterentwicklung aus der legendaren und sehr
erfolgreichen ILC-Serie. Dessen Verwendung ebenso fir
flache und (tiefe) Wellenschnitte fir Stabchen, Wiirfel und
Scheiben bei hochsten Kapazitaten ist ein Meilenstein im
Pommes-Frites-Geschaft.

Die Tridis 240P bericksichtigt die Wiinsche der Branche und
wurde in enger Zusammenarbeit mit weltweit fiihrenden
Pommes-Frites-Herstellern entwickelt.



PRODUKT KENNTNIS

FAM STUMABO kennt die Komplexitat und die Herausforderungen
beim Schneiden von Kartoffeln. Verschiedene Parameter beein-
flussen, wie Kartoffeln geschnitten werden missen, z. B.:

Die Anbaubedingungen hangen von schwer kontrollier-
baren Faktoren wie z. B. den Wetterbedingungen ab.
Ein perfektes Endprodukt hangt also immer mehr von der
Verarbeitungstechnologie ab. Die Auswahl der richtigen
Schneidetechnologie fiir Kartoffeln ist ein wichtiger Schritt
auf dem Weg einer Kartoffel von der Ernte bis zur endgiil-

tigen Form und Qualitat.

Vier Tridis 240P-Maschinen integriert in eine Pommes-
Frites-Produktionslinie mit hoher Leistung.

KNOW-HOW DER MASCHINENKONSTRUKTION
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KENNTNISSE DES PRODUKTIONSPROZESSES

FAM STUMABO entwerft auf |hre individuellen Bearbeitungs-
anforderungen abgestimmte Maschinen, Klingen und Schneide-
kopfe. So konnen Sie unsere Produkte einfach in eine komplette
Linie integrieren. Wir bieten Ihnen die Schneidausristung, die
nahtlos im Verbund mit Ihren anderen Geraten kommuniziert und
arbeitet. Aktive Crash-Schutz-Systeme mit integrierter Schlupf-
Erkennung helfen, den Schaden durch Fremdkdrpern zu vermin-
dern, und integrieren die Maschinen als intelligenten und aktiven
Bestandteil |hrer Linie. Wir arbeiten auch mit fiihrenden Anbietern
von Gesamtlinienlosungen zusammen, um jedem Kunden einen
Mehrwert zu bieten.

Unsere Konstrukteure nutzen Wissen und praktische Erfahrung bei der Entwicklung von Maschinen mit maximalem Nutzwert fiir den Anwender.
Es gibt wichtige Elemente, die fir die Maximierung lhrer Produktleistung im Design beriicksichtigt werden. Wir entwickeln nicht einfach nur ein
Standardmodell. Wir haben die P-Serie, wobei das grofie P fiir ,specially designed for Potato cutting” (speziell entwickelt fiir das Schneiden von
Kartoffeln) steht und regelmaBige Schnitte, maximale Lénge gepaart mit minimalem Bruch und minimalen Verdrehungen gewahrleistet.

Speziell entwickelte Zufiihrsysteme fiihren die Kartoffel
jedes Mal mit perfekter Ausrichtung in die Trommel oder
die V-Bander und maximieren so die Leistung.

Die Wahl des idealen Messers vermeidet Zellbeschadi-
gungen und ermaglicht duferst prazise Schnitte,
die fur Produktgleichmafigkeit sorgen und
Abfall reduziert.

Hilfswerkzeuge gewahrleisten die Sicher-
heit von Bedienern und Wartungspersonal
auf jeder Ebene. Entwickelt fir einen
flexiblen und miihelosen Betrieb.

Spezielle Schaufelrader mit gerillten, angewinkelten
Schaufeln. Diese speziellen Schaufelrader geben der
Kartoffel die beste Fiihrung vom Einfuhrtrichter bis zum
Scheibenmesser. Das Festhalten durch die gerillten
Schaufeln ist duflerst wichtig fiir die Maximierung
der Ausbeute und die Gewahrleistung eines
perfekten Wellenmusters. Die Anzahl der
Schaufeln maximiert die Leistung. Je nach
Grofe und Durchmesser des Produkts
bieten wir verschiedene Schaufelrader
mit einer Auswahl von 4 bis 12 gerillten
Schaufeln an.




Maschinen fur Wurfel und Pommes von hoc
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240pP

Vielseitiger, leistungsstarker Pommes-Frites &
Kartoffelwiirfel-Schneider mit SureCut Unit

Der SureTec 240P verfligt Uber das einzigartige SureCut Unit
(SCU) Konzept.Mit der SCU kénnen die Schneidkomponenten als
Einheit mit voreingestellten SchnittgroBen vormontiert werden.

Die Trommel ist fiir Flach- und Wellenschnitt erhaltlich
und 240 mm tief, eine wesentliche Voraussetzung fiir das
Schneiden von langen Kartoffeln in lang Stabchen.

Der 4 kW (5,5 PS) Motor aus rostfreiem Stahl und der
Frequenzumrichter tragen zum hochstem Durchsatz und
optimaler Schnittgeschwindigkeit bei.

Um den verschiedenen Produktgrofen gerecht zu werden,

stehen verschiedene Laufrader mit unterschiedlicher
Schaufelzahl zur Verflgung.

Die Rutschkupplung und das Schlupferkennungssystem
helfen teure Ausfallzeiten zu vermeiden und verhindern,
dass die Werkzeuge durch Fremdkorper beschadigt
werden oder frithzeitig verschleif3en.

Die SCU ermdoglicht es auch technisch nicht geschulten
Bedienern, die Schneidwerkzeuge sehr einfach, schnell
und fehlerfrei zu installieren.

TrarAic
IfIJID
240pP

Diese neu entwickelte Hochleistungsmaschine erfiillt alle
Anforderungen eines modernen Kartoffelverarbeiters
Sie ist ein gutes Beispiel dafiir, wie durch Innovation die Stan-
dards angehoben werden. Dieser vielseitige Hochleistungswiirfler/-
Pommes-Frites-Schneider ist eine zuverlassige Maschine fir die
Herstellung von Produkten von héchster Qualitat.

Die Trommel mit einer Tiefe von 240 mm (fast 10 Zoll),
erhaltlich fiir sowohl flache als auch gewellte Schnitte,
schneidet Kartoffeln mit groBem Durchmesser und lange
Kartoffeln auf maximale Lange.

Der 4 kW (5,5 PS) starke Edelstahlmotor garantiert
héchsten Durchsatz.

Die verbesserte Schneidetechnik gewahrleistet hdchste
Qualitat und héchsten Ertrag.

Durch die gebogene Zufuhrrutsche kdnnen Kartoffeln
parallel zum Scheibenmesser ausgerichtet werden, um
die Lange der Pommes-Frites zu maximieren.

Set & Forget™-Funktion: Schneidewerkzeuge kénnen
mihelos ausgetauscht und eingestellt werden. Es ist
keine spezielle Schulung der Bediener erforderlich.
Speziell gerillte Schaufelrader mit 4/5/6/8/10/12 Schaufeln.

“Wir faben und fiir die. Thidis 240P entsctieden. weil wit eine robusle wm’guwyzlmzi%e Madchine brauchien

Kaloffeluwiireln. Pommed-Frited und anderen Qcﬁm‘tzgome/z verarbedlen konnen. Bei der Tridis 290P kinnen

wit und auf maximate EMWMWM{Z verlasden.”

Lamb Weston/Meijer



hster Qualitat
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Die richtige Wahl fiir mittlere bis hohe Kapazitaten Einsteigergerat zum Wiirfeln und Schneiden von
Diese Maschine bietet die Vorteile der Tridis 240P, ist aber fiir Pommes-Frites (nur Flachschnitt verfiigbar)
mittel-hohe Leistung ausgelegt. Dieses bedienerfreundliche Einsteigergerat zum Wirfeln von
Lebensmitteln halt die Arbeitskosten niedrig und maximiert
Die 180 mm (7,1 Zoll) breite Trommel, die fir flache gleichzeitig die Produktivitat.
Schnitte und (tiefe) Wellenschnitte erhaltlich ist, ist
unerlasslich fiir das Schneiden von langen Kartoffeln in Die kompakte Bauweise nimmt wenig Platz in Anspruch.
voller Lange. Angetrieben von einem 1,50 kW (2 PS) Motor.
Angetrieben von einem 2,2 kW (2,95 PS) Motor. Schnelle Zufuhr und erhohte Produktionsgeschwindigkeit
Die verbesserte Schneidetechnik gewahrleistet hochste reduzieren die Vorbereitungszeit von Stunden auf Minuten.
Qualitat. Einfache und schnelle Reinigung spart wertvolle Zeit und
Set & Forget™-Funktion: Schneidewerkzeuge konnen sorgt flr hervorragende Hygiene.
mihelos ausgetauscht und eingestellt werden. Es ist keine Die Maschine arbeitet mit sehr geringen Wartungs-
spezielle Schulung der Bediener erforderlich. kosten, keine Schmierung erforderlich.
Speziell gerillte Schaufelrader mit 4/5/6/8/10/12 3 Maschinenausfiihrungen: In-Line-Modell, Stand-alone-
Schaufeln - qualitativ hochwertiges Schneiden und Modell (verminderte Einfuhrhdhe fiir Chargenverarbeitung)
Wiirfeln von Pommes-Frites. und Eurobin-Modell .

Ergebnisse des hochwertigen Pommes-Frites-Schneidens und -Wiirfelns

Tiefer-Wellenschnitt-Pommes Wellenschnitt-Pommes Flache Pommes Wiirfel



Maschinen fur hochwertiges Schneiden, Zer
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Vielseitige Zentrifugalschneidemaschinen und -schnitzler
Konzipiert fir Anwendungen mit hoher Kapazitat.

Wartungsarmer, direkt angetriebener Antriebsstrang,
erhaltlich mit einem 4 kW (5 PS) oder 7,5 kW (10 PS)
Edelstahlmotor.

Patentiertes DualStage™-Schaufelrad zur Maximierung
von Qualitat und Leistung.

Eingebautes Sicherheitssystem mit verriegeltem Schlis-
sel und robusten Sicherheitsschaltern aus Edelstahl.
GrofBer vertikaler schwenkbarer Einfuhrtichter fir gleich-
mafigen Produktfluss zu den Schneidekdpfen.

Angetrieben durch den innovativen

SURESET 16P Schneidekopf
16 Klingen liefern hochste Kapazitat.
Die eingestellte Scheibendicke kann sich nicht verstellen.
Eine hohe Schnittgenauigkeit flihrt zu einem hoheren Ertrag

und weniger Ausschuss.
wureSet-Schraube ermoglicht das Anpassen der Schei-
- bendicke ohne Messuhr um wechselnden Feststoffgehalten

oder unterschiedlicher Kartoffelqualitat Rechnung zu tragen.
Der eingebaute "Stone Defender” bietet einzigartigen Schutz

gegen Fremdkorper und senkt die durch den Schaden verur-

sachten Kosten.

Leichtes Gewicht - 100% aus Edelstahl.

Vielseitigkeit: mit dem Centris-Reibekopf
Der Centris ™ Reibekopf erweitert die Palette um eine
Vielzahl von Gréf3en und Formen zusatzlicher Schnitt-
moglichkeiten. Sie reduzieren somit die Anzahl derin
Ihrer Produktionslinie bendtigten Maschinen.
Die Reibekopfe zerkleinern alle mdoglichen Kartoffelprodukte,
zum Beispiel frische oder gekochte Kartoffel sowie
vorgeschnittene Produkte wie Pommes, Wiirfel
oder Scheiben.
Der Reibekopf hat leicht austausch-
bare Einsatze fiir verschiedene

"Mit den. Centris Reibldafen knnen wir
blanchiente Kuvogfeluticke mit fioker Leistung
und in jedler benditiglen. Grile flin undere
verdetiedenen Kudoffelypeziadititen retben.”

Wernsing

Reibegrofen.

Rosti-Ecken hergestellt
mit geriebenen Kartoffelraffeln



Stumabo Hydro-Schneidekdpfe und Pommesmesser
Stumabo Hydro-Schneidekopfe werden in Hydrocuttern verwendet,
die mit Hilfe von Wasser die Kartoffeln mit hoher Geschwindigkeit
durch einen Satz feststehender Messer leiten.

einern und Reiben

Scharfe Stumabo-Edelstahlklingen, kombiniert mit den Vorteilen
eines Wasserschneidesystems, erzeugen einen sehr sauberen
Schnitt mit optimierter Lange und hoher Effizienz bei hdchsten
Stiickzahlen.
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« Liefert eine gleichbleibende Schnittqualitat, egal ob Sie
Scheiben, Pommes oder Spalten schneiden.

© Unsere Conibot-Technologie ist ein weiteres Plus fiir das
beste und passendste Schneidergebnis.

 Es gibt eine enorme Vielfalt an Schnittgroen und -formen
dank unterschiedlicher Kopfaufbauten und Messer. Das
reicht von quadratischen Schnitten tiber rechteckige Schnitte
und Spalten bis hin zu Scheiben im Flach- und Wellenschnitt.
Hinzu kommen Spezialitaten wie das Wellenschnitt-Steak,
Beefeater, Spalten mit tiefem Wellenschnitt... Lassen Sie lhre
Phantasie fiir neue Formen spielen.

+ Stumabo Hydro-Schneidekdpfe und Pommesmesser konnen
in alle bekannten Wasserschneidesysteme der Welt
integriert werden.

V-Bandschneider, perfekt geeignet fiir das Quer-
schneiden von langlichen oder langen Kartoffeln
Diese Maschine liefert einen qualitativ hochwerti'géh Schnitt auf
flachen und gewellten Scheiben bei mittlerem bis Fahem Volumen.

Schwarzfleckschneider zur Riickgewinnung von
Pommes-Frites

Der Prozess der optischen Sortierung von Pommes-Frites erhdht
Abfallprodukte. Der Glide wurde entwickelt, um diesen Abfall so
gering wie maglich zu halten.

Der spezielle Einflhrtrichter bringt die Kartoffel auf
Geschwindigkeit, bevor sie in den V- eintritt, und Dieser mechanische Stabchen-Topper entfernt nachweis- Beispiele fiir hochwertige
verhindert so ein Taumel 0 lich 50 % der schwarzen Flecken im ersten Durchgang. ’ Schnittformen, die mit
DerWln perfekt zum Eine Installation eines Stéabchen-Toppers in der Stumabo Hydro-Schneide-
o Schn Verarbeitungslinie ist sehr einfach. Es sind keine kiipfen realisiert wurden
. eitseinstellungen des zusatzlichen Computer und Kameras erforderlich,

ander ermdglichen maximale und der Wartungsaufwand ist sehr gering.

Schnittqualitat bei hochster Leistung.

Entwickelt, um die Betriebskosten zu senken und die
Produktivitat zu erhohen.

Grofle Produktflexibilitat und unvergleichliche Bediener-
freundlichkeit.

Ergebnisse des hochwertigen Schneidens

Flache Scheiben

Wellenschnitt-Scheiben

Schneidet aussortierte Pommes-Frites in zwei oder mehr
Stiicke, mit einer einstellbaren Schnittgrof3e beim ersten
Schnitt von 10 bis 25 mm (3/16 - 1 Zoll) und einer weiteren
festen SchnittgroBe von mindestens 25 mm (1 Zoll).
Kapazitat bis zu 900 kg (1980 Pfund) pro Stunde.

Vorher Nachher

Flache Pommes-Frites

Spalten

Grandma cut Pommes
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und Pommesmesser

\HM STUMABO ist

Antoon Wallays,
Founder Agristo

Wellenschnittscheiben

Pommes

Unterstutzung, auf die Sie bauen konnen

PRODUKTTESTS
ERST TESTEN, DANN INVESTIEREN

Bevor Sie investieren, nutzen Sie unsere Vorfiihrgerate
und unsere Expertenberatung, um das ideale b
Schneidegerat fir die von lhnen gewiinschten
Ergebnisse zu ermitteln.

Wir liefern geschnittene Produktmuster, zusammen

mit detaillierten Testergebnissen, Bildern, Videomaterial
und Empfehlungen.

PRODUKTENTWICKLUNG
WIR GEBEN UNSER WISSEN WEITER

Wir bieten lhnen an, unsere Ressourcen fiir die Entwicklung Ihrer

Lebensmittel zu nutzen. In unseren voll ausgestatteten Testzen-
tren auf der ganzen Welt konnen Sie die Produktqualitat und das
Erscheinungsbild bewerten.

Dies ist nur eine Maglichkeit, neue Produkte zu testen, zu erstellen
oder bestehende Produkte weiterzuentwickeln.

UNSERE PRIORITAT
IHRE MASCHINE AM LAUFEN ZU HALTEN

Das Kundenbetreuungsteam von FAM STUMABO garantiert einen
schnellen, erstklassigen Support fur Ihr Unternehmen, wann immer
es notig ist. Um lhre Betriebszeit zu maximieren, bieten wir einen
Service-Support an, der von der Problembehandlung bis zur
technischen Unterstiitzung und Anwendungshilfe reicht.

Dariber hinaus fiihren wir ein umfangreiches Lager, einschlief3lich
Messern und Klingen.

GARANTIERTE PRODUKTIVITAT,
SICHERHEIT UND 4
LANGLEBIGE SCHNEIDEGERATE

Die Massenproduktion erfordert solide Wartungsprogramme.

FAM STUMABO bietet mehrere Pakete fiir die praventive Wartung an.

Unsere eingehenden Schulungsprogramme sind perfekt geeignet
fur die Verbesserung der Bedienerkenntnisse und der Gesamt-
effektivitat Ihrer Anlagen.

Bitte wenden Sie sich an uns beziiglich jeder Anwendung, iiber
die Sie mehr erfahren mochten.

fa m’

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

T.+323 450 9220 | E: sales(@fam.be | www.fam-stumabo.com

FAM STUMABO-Unternehmenszentrale - Belgien

Testzentren

® FAM STUMABO-Vertreter:
Testmaschinen verfiigbar

© FAM nv - SEGMENT_POTATOES_DE_1024






