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Mocna, wysokowydajna widrkownica
do sera

Maszyna Centris™ 400C Hytec zostata zapro-
jektowana pod katem spetnienia wymagan,
jakie stawiane sa dzi$ widrkownicom do sera -
musza one by¢ uniwersalne i przetwarzac duze
ilosci produktu. Urzadzenie taczy w sobie moc
potrzebna do zapewnienia duzej wydajnosci oraz
ultrahigieniczna konstrukcja atestowana przez
USDA.

Widrkownica jest napedzana przez innowa-
cyjna 16-stanowiskowa gtowice tnaca Centris
SureShred, atestowang przez USDA Dairy (pion
nabiatu), ktora radykalnie poprawia jako$¢,
wydajnos¢ i uzysk produktu.

Opatentowana technologia Set & Forget (,ustaw
i zapomnij”) gwarantuje szatkowanie do jedno-
rodnych wymiarow i doktadnos¢ ciecia w catym
cyklu produkcyjnym bez koniecznosci regulaciji,
nawet po wymianie ostrzy i czyszczeniu.

Ta wszechstronna maszyna moze by¢ dostarcza-
na z petna gama wymiennych gtowic tnacych.

Zastosowania

Urzadzenie Centris 400C Hytec jest szeroko
stosowane w branzy przetworstwa sera do
rozdrabniania szerokiej gamy seréw miekkich,
pottwardych i topionych, takich jak mozzarella,
emmentaler, cheddar i provolone, a takze wyro-
bow seropodobnych i seréw weganskich.

Mozna uzyskac wiele réznych krojonych ksztat-
téw, np. petne lub niepetne widrki w ksztatcie
rombu typu 318, 432 i 538, wiorki owalne, szero-
kie owalne i w ksztatcie rogala.

Aby dodatkowo poszerzy¢ wszechstronne moz-
liwosci maszyny, mozna ja wyposazy¢ w gtowice
trace. Dostepna jest szeroka gama gtowic
tracych do produkcji drobnych i grubych czastek
lub granulek oraz réznych typow wiorkow spe-
cjalnych.
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400C Hytec

Cechy

Wiorkownica jest wyposazona w mocny silnik z przektadnia planetarna ze
stali nierdzewnej o mocy 15 kW, z wykorzystaniem zaawansowanej technologii
turbodotadowania, ktora gwarantuje staty poziom jakosci nawet przy pracy

z maksymalna przepustowoscia.

Topienia lub zbrylania sie sera mozna uniknac, jezeli silnik i przektadnia
znajduja sie poza strefa krojenia i nie dochodzi do przenoszenia ciepta.

Duza, stroma zsypnia wlotowa i powiekszona strefa zsypni wylotowej
zapewniaja rownomierny przeptyw produktu i zwiekszona wydajnos¢
podawania do 16-nozowej gtowicy tnace;j.

Ultrahigieniczna konstrukcja z atestem USDA zapewnia najwyzszy poziom
bezpieczenstwa zywnosci.
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Zasada dziatania

Produkt jest podawany przez zsypnie wlotowa i
wchodzi do przedziatéw tnacych obracajacego
sie wirnika (1). Tam jest dociskany sitg od$rod-
kowa do wewnetrznej powierzchni zespotu
gtowicy tnacej (2).

Zespdt gtowicy tnacej sktada sie z 16 pojedyn-
czych nieruchomych stanowisk tnacych (3).
Plastry lub widrki powstaja w miare ptynnego i
nieprzerwanego przesuwania produktu pomie-
dzy nozami. Dtugo$c jest zalezna od rozmiaru
produktu wejsciowego. Pokrojony produkt jest
odbierany przez centralny wylot.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR ZASILANIE WYMIARY CIEZAR OPCJE
NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
L 130 mm x @ 100 mm 15 kW 174 x 83 x 96 cm 445 kg zrama
pomocnicza

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatéow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.

&z )
g ooy T,

Na catym swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertoéw, co pozwala dobrac idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

FAM STUMABO Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja

E: biuro@fam-stumabo.pl ; klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
www.fam-stumabo.com produktdw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.






