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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Innowacyjna krajalnicai
wiorkownica o duzej wydajnosci
Maszyna Centris™ 400 réwnomiernie kroi w pla-
stry i widrkuje szeroka game warzyw i owocow
przy wysokiej wydajnosci przetwarzania.

Zapewnia precyzyjne ciecie, znaczne oszczed-
nosci czasu produkcji oraz ograniczenie strat
produktu w zaktadach przetwdrstwa spozywcze-
go. Gtadkosé cie¢ wykonywanych przez urza-
dzenie przektada sie na dtuzszy okres trwatosci
produktu.

Ta wszechstronna maszyna moze by¢ dostarcza-
na z petna gama wymiennych gtowic tnacych.
Opatentowane 16-stanowiskowe gtowice tnace
obstuguja produkty o wymiarach do 130 mmii
przetwarzaja je bardzo szybko, z duza doktad-
noscia.

Centris 400 mozna zintegrowac z linia techno-
logiczna lub uzywac jako samodzielna maszyne.
Do wyboru sa warianty z réznymi kotami wirni-
ka, zsypniami wlotowymi i wylotowymi, odpo-
wiednio do ksztattu i rozmiaru produktu.

Zastosowania

Urzadzenie Centris 400 ma szerokie zastoso-

wanie w réznych dziedzinach, np. w zaktadach
przetwdrstwa warzyw i owocéw, kuchniach na
wynajem i kuchniach komercyjnych oraz ustu-
gach cateringowych.

Nadaje sie do kazdego produktu o twardej kon-
systencji, w tym marchwi, selera, ziemniakow,
kapusty i cebuli, a jednoczesnie umozliwia deli-
katne krojenie bardziej wrazliwych produktow,
takich jak jabtka, truskawki, kokos.

Maszyna stuzy do wykrawania wielu ksztattow,
np. plastry ptaskie, karbowane lub faliste, widrki
owalne, widrki w ksztatcie rogala oraz stupki

o wielu wymiarach. Produkty podtuzne (np.
marchew, ogérek) mozna wstepnie przycinad

do okreslonego rozmiaru, aby uzyskac zadana
dtugos¢ widrkow.

Petny przeglad wszystkich ksztattow jest
dostepny na zyczenie.
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Cechy

Mocny silnik ze stali nierdzewnej o mocy 4 kW z tatwoscia radzi sobie
z szczytowymi wydajnosciami.

Lekkie wymienne gtowice tnace umozliwiaja szybka zmiane produktow
i wykrawanych ksztattow. Nastawy grubosci plastrow gwarantuja stata

jakos¢ krojenia.

Energooszczedny silnik z napedem pasowym wymaga jedynie minimalnej
konserwacji, bez koniecznosci smarowania lub kosztownych napraw.

Zastosowane wymieniane ostrza sa niedrogie i nie wymagaja ostrzenia.

Blokada zabezpieczajaca ze specjalnym kluczem maksymalizuje
bezpieczenstwo personelu obstugujacego.

Duzy wlot zapewnia rownomierny przeptyw produktu do gtowicy tnacej
i zapobiega jej przeciazeniu.
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Zasada dziatania

Produkt jest podawany przez zsypnie wlotowa i
wchodzi do przedziatéw tnacych obracajacego
sie wirnika (1). Tam jest dociskany sitg od$rod-
kowa do wewnetrznej powierzchni zespotu
gtowicy tnacej (2).

Zespdt gtowicy tnacej sktada sie z 16 pojedyn-
czych nieruchomych stanowisk tnacych (3).
Plastry lub widrki powstaja w miare ptynnego i
nieprzerwanego przesuwania produktu pomie-
dzy nozami. Dtugo$c jest zalezna od rozmiaru
produktu wejsciowego. Pokrojony produkt jest
odbierany przez centralny wylot.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR
NA WEJSCIU PRODUKTU

ZASILANIE

WYMIARY CIEZAR OPCJE
(dt. x szer. x wys.) MASZYNY

L 130 mm x @ 100 mm 4 kW

140 x 87 x 186 cm 275 kg

FAM STUMABO
E: biuro@fam-stumabo.pl
www.fam-stumabo.com

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatéow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertoéw, co pozwala dobrac idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja
klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
produktéw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.

Szafka elektryczna
z certyfikatem UL




