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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Mata kostkownica o duzej wydajnosci DAarnnkbhe s

Dorphy to kostkownica o mniejszej wydajnosci,
przeznaczona do réwnomiernego krojenia w

kostke, stupki i plastry szerokiej gamy warzyw,
owocow, ziemniakdw i wyrobow piekarniczych.

Zapewnia precyzyjne krojenie, znaczne oszczed-
nosci czasu produkcji oraz ograniczenie strat
produktu w zaktadach przetwdrstwa spozywcze-
go. Gtadkie ciecia wykonywane przez urzadze-
nie przektadaja sie na dtuzszy okres trwatosci
produktu.

Maszyna Dorphy moze by¢ dostarczana
z petna gama zestawodw do krojenia w
kostke, od bardzo precyzyjnych kostek

3 mm do najwiekszego wymiaru 20 mm.

Dostepne sa trzy rozne modele, umozliwiajace
podawanie reczne, za pomoca przenosnika oraz
wsadowe.

Zastosowania

Urzadzenie Dorphy ma szerokie zastosowanie
w réznych dziedzinach, np. w zaktadach prze-

tworstwa warzyw i owocéw, kuchniach komer-
cyjnych, zaktadach cateringowych oraz o$rod-
kach badawczo-rozwojowych.

Nadaje sie do kazdego produktu o zwartej kon-
systencji, w tym ziemniakéw, burakdw, marchwi,
kapusty, grzybow, papryki, cebuli, pikli i cukinii,
a takze brokutéw i ryzu kalafiorowego.

Umozliwia réwniez delikatne krojenie owocow
takich jak jabtka, gruszki, truskawki, brzoskwi-
nie i mango.

Cechy

¢ Zasobnik wlotowy wyposazony jest we wbudowana platforme zatadowcza,
ktora pomaga operatorom w recznym podawaniu do bebna produktow ze
skrzynek i koszy.

Prosta wymiana gtowic tnacych pozwala na szybkie przetaczanie miedzy
rodzajami produktow, a takze skrocenie czasu czyszczenia.

Inteligentna konstrukcja produktu przektada sie na jego duza wartos¢ przez
dtugi czas. Koszty produkcji sa znacznie obnizone dzieki minimalnej ilosci
zuzywajacych sie czesci i trwatym, wysokiej jakosci ostrzom, wytwarzanym
w petnym zakresie przez producenta.

Maszyna przy jej niewielkich rozmiarach moze byc instalowana w zaktadach
0 ograniczonej przestrzeni.
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Zasada dziatania

Krojenie produktéw wprowadzanych do maszyny
Dorphy odbywa sie w trzech krokach.

Sita odsrodkowa przytrzymuje produkt po we-
wnetrznej stronie $cianki bebna, a topatki wirni-
ka (1) transportuja produkt do noza plastrujace-
go (2). Grubos¢ plastra jest regulowana.

Wykonane plastry sa prowadzone miedzy nozem
plastrujacym a prowadnica, po czym trafiaja do
nozy okragtych (3), gdzie sa krojone na stupki.
Stupki przechodza bezposrednio przez noze
poprzeczne (4), ktére tna w kostke.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR ZASILANIE WYMIARY CIEZAR OPCJE
NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
L145 mmx @ 130 mm 1,5 kW 179 x 84 x 166 cm 330 kg szafa elektryczna

z przetwornica
czestotliwosci,
rama Eurobin

FAM STUMABO
E: biuro@fam-stumabo.pl
www.fam-stumabo.com

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatéow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym Swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertow, co pozwala dobrac idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja
klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
produktéw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.




