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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Zaawansowana technicznie
krajalnica z ptaska tasma,
zapewnhniajaca maksymalna
elastycznos¢

Ta niezwykle elastyczna krajalnica z ptaska
tasma jest przeznaczona do krojenia owocow i
warzyw z niska lub $rednia wydajnoscia. Zasto-
sowana w maszynie specjalna technika krojenia
gwarantuje doskonate, precyzyjne ciecie przy
minimalnych stratach soku, co przektada sie na
optymalizacje okresu przydatnosci produktu do
spozycia.

Urzadzenie Flexis Optitec jest idealnym roz-
wiazaniem dla firm cateringowych, zaktadéw
przetwdrstwa spozywczego, kuchni komercyj-
nych, fabryk satatek itp., gdzie zwykle potrzebne
jest krojenie mniejszych partii roznych produk-
téw na najwyzszym poziomie jakosci, a takze
szybkie i tatwe przetaczanie miedzy produktami.
Maszyna zapewnia dodatkowa elastycznosc dla
wiekszych zaktadow przetwdrczych zaintereso-
wanych krojeniem réznych produkty specjalnych
lub sezonowych poza gtdwnym strumieniem
przetwarzanych produktow.

Maszyne mozna wyposazy¢ w szeroka game
narzedzi tnacych do produkcji plastrow, kostek,
stupkow lub widrkéw o rozmiarach od 1 do

25 mm. Szczegodlnie nadaje sie do produktéw o
maksymalnej srednicy 128 mm, w tym owocow,
ziot, warzyw lisciastych, warzyw korzeniowych
itp.

Zastosowania

Maszyna Flexis Optitec jest zwykle uzywana do
krojenia warzyw lisciastych luzem, np. szpinaku,
kapusty pekinskiej, pak choy, jarmuzu i réznych
odmian satat, takich jak radicchio, debolistna,
kedzierzawa, mtode listki itp. To takze wszech-
stronne urzadzenie do przetwarzania produktow
w gtéwkach, takich jak satata lodowa i rzymska
czy kapusta, a takze produktow podtuznych, np.
pora i selera naciowego.

Oprocz tego Flexis Optitec zapewnia rowne, bar-
dzo doktadne krojenie produktéw matych roz-
miardw, lekkich i delikatnych, takich jak dymka,
szczypiorek, pietruszka, bazylia i kolendra.
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Optitec

Cechy

Kolorowy ekran dotykowy maszyny umozliwia programowanie do 36
produktow, co przektada sie na tatwosc obstugi i jednorodna jakos¢ krojenia.
Mozna ustawic parametry takie jak produkt, typ noza, rozmiar krojenia i docisk
gornego pasa.

Zaawansowana, higieniczna konstrukcja maszyny jest tatwa do czyszczenia
i dezynfekcji.

Komora krojenia jest catkowicie oddzielona od strefy mechanicznej,
co zapewnia odpowiednie bezpieczenstwo zywnosci.

Wyzsza jakosc¢ ciecia gwarantuje waga gornej tasmy, regulowana
(programowalna) dla kazdego produktu.

Szybka i efektywna wymiana narzedzi tnacych optymalizuje produkcje pod
wzgledem elastycznosci (dostepny jest petny przeglad wszystkich mozliwych
narzedzi tnacych).
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Zasada dziatania

Krajalnice mozna tadowadé recznie, réwnomier-
ne rozktadajac produkt na tasmie podajace;.
Alternatywnie dostawa moze zawierac prze-
nosniki podajace i odbierajace, dzieki czemu
maszyne mozna wtaczy¢ w catkowicie zinte-

growana linie produkcyjna.

Tasma podajaca transportuje produkt do na-
rzedzi tnacych, ktore sa starannie dobierane

do konkretnego zastosowania.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR ZASILANIE WYMIARY CIEZAR OPCJE
NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
L 147 mm x @ 128 mm 1,3 kW 232 x 68 x 125 cm 325 kg wieksza

wysokos¢ ramy

FAM STUMABO
E: biuro@fam-stumabo.pl
www.fam-stumabo.com

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatéow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertow, co pozwala dobrac idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja
klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
produktéw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.




