
Tagliatrice per il recupero di patate 
fritte difettose
Glide trasforma un bastoncino di patata con 
difetti in un prodotto buono utilizzando un 
semplice metodo di taglio meccanico. 

Questa tagliatrice di alta prestazione toglie  
i punti neri e gli occhi che si trovano spesso 
sull’estremità della patata fritta con un funzio-
namento in continuo. Il sistema incrementa  
la resa con almeno il 60-70% dei bastoncini 
rigettati dalla linea.

Applicazioni
Glide taglia bastoncini di patate difettose in due 
o più pezzi, con una prima misura di taglio 
regolabile da 10 fino a 25 mm e un’ulteriore 
misura di taglio fissa.
La lama di taglio può essere regolata tra 60 e 
100 mm per adattare la lunghezza del bastonci-
no di patata fritta alimentata in macchina.

Caratteristiche
• Guida e posizionamento ottimali del prodotto nel compartimento di taglio 

assicurano che il prodotto venga tagliato alla lunghezza desiderata.

• La superficie interna della tramoggia di taglio ha una finitura speciale sicché  
i bastoncini di patate scivolino senza sforzi verso il meccanismo di taglio.

• Glide può essere facilmente integrata in una linea di produzione in un flusso  
di derivazione del prodotto. 

• La macchina necessita di poca o nessuna manutenzione in quanto non sono 
coinvolti in aggiunta processori o videocamere.

• Le zone prodotto e di trasmissione sono completamente separate, per facilitare 
una pulizia rapida e specifica.
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Dati tecnici

FAM STUMABO offre in tutto il mondo macchine dimostrative e consulenza di 
esperti per identificare l’attrezzatura di taglio ideale per i risultati desiderati. 
I nostri centri di prova completamente equipaggiati in tutto il mondo sono a  
disposizione per farvi valutare la qualità  e l’aspetto del prodotto. Inviateci i  
prodotti per una valutazione e saremo lieti di consigliarvi.

L’igiene alimentare e la sicurezza dell’operatore sono  
fondamentali nel nostro disegno
Questa macchina sarà fornita con una dichiarazione di incorporazione.

Principio di funzionamento
Una volta alimentato in macchina il prodotto 
difettoso viene diretto in alto attraverso la 
tramoggia di alimentazione (1) e cade in basso 
nelle camere di taglio coniche (2). La tramoggia 
di carico e le camere di taglio ruotano simulta-
neamente alla stessa velocità.

Le camere di taglio ruotano davanti a coltelli 
fissi che superano le camere in altezza, 
posizionando pertanto il prodotto alla misura  
di taglio desiderata.

Il prodotto tagliato cade attraverso un setaccio, 
dopo di che i pezzi tagliati tornano nel flusso 
prodotto.

MISURA MASSIMA 
PRODOTTO ALIMENTATO 

ALLACCIAMENTO 
ELETTRICO 

MISURE 
(L X L x H) 

PESO 
MACCHINA

OPZIONI 

220 mm 0,75 kW 118 x 90 x 98 cm 120 kg Tamburo  
rivestito 
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