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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Wysokiej jakosci kostkownica LIsvrryals
o niezrownanej konstrukcji pod

wzgledem higienicznym

Hymaks™ to solidna, wysokiej jakosci kostkow-
nica do sera, zaprojektowana do ciagtej pracy
przy duzej wydajnosci. A ——

Ta wytrzymata krajalnica ma stuprocentowo
higieniczna konstrukcje i uzyskata certyfikat
USDA Dairy Equipment Acceptance.

Duzy beben miesci produkty o dtugosci do
220 mm i $rednicy do 210 mm, co czesto
eliminuje konieczno$¢ wstepnego ciecia.

Imponujacy potencjat mocy 20,5 kW, z dwoma
zsynchronizowanymi silnikami 5,5 kW do wrze-
cion tnacych i 15 kW do kota wirnika. Zwieksza
to wydajnos¢ i pomaga przy krojeniu trudnych
do krojenia serow.

Zastosowania

Urzadzenie Hymaks jest szeroko stosowane

w branzy przetworstwa sera do rozdrabniania
wszelkiego rodzaju seréw miekkich, pottwar-
dych i topionych, takich jak mozzarella, em-
mentaler, cheddar i provolone, a takze wyrobow
seropodobnych i serow weganskich.

Cechy

* Wysoko precyzyjna regulacje grubosci plastréw zapewnia automatyczna
kalibrowana przez serwomechanizm bramka tnaca.

Optymalna predkosc¢ do okreslonych rodzajow i stanéw sera ustawia sie
z programowalnego ekranu dotykowego.

Unikalna, innowacyjna ,,jednoczesciowa” konstrukcja bebna pozwala uzyskac
maksymalny poziom higieny.

Ekran dotykowy jest catkowicie wbudowany w konstrukcje, chroniony przed
woda, z zaprogramowanymi ustawieniami gwarantujacymi stata wysoka
precyzje ciecia w catym cyklu produkcyjnym.

Specjalna konstrukcja utrzymuje produkt w bebnie w statej temperaturze,
zapobiegajac nadmiernemu przyrostowi ciepta.
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Zasada dziatania

Bezstopniowo regulowany ndz (1) do krojenia
tnie najpierw produkt na plastry.

Nastepnie noze (2] okragte rozcinaja plastry na
paski.

Na koniec gtowica noza poprzecznego (3] tnie
paski na kostki lub docina na zadana dtugosc.

Potaczenie trzech narzedzi tnacych zapewnia

duza uniwersalnos$é w doborze rozmiaréw i
ksztattow ciecia.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR ZASILANIE WYMIARY CIEZAR OPCJE
NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
L 220 mm x @ 210 mm 20,5 kW 230 x 134 x 200 cm 1100 kg wykonczenie:

polerowanie
elektrolityczne

FAM STUMABO
E: biuro@fam-stumabo.pl
www.fam-stumabo.com

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatéow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym Swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertow, co pozwala dobrac¢ idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja
klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
produktéw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.




