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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Krajalnica z przenosnikiem w
ksztatcie litery V, zapewniajaca
optymalna wydajnos¢

Urzadzenie Volantis™ jest przeznaczone do
precyzyjnego krojenia poprzecznego szerokiej
gamy produktow dtugich i podtuznych.

Ta krajalnica z przenosnikiem w ksztatcie litery
V gwarantuje wysoka jakos¢ krojenia Srednich

i duzych ilosci produktu. Wysoka predkos¢
nozy i unikalna metoda ciecia pozwala uzyskac
jednakowe plastry o gtadkiej powierzchni oraz
zminimalizowac uszkodzenia i postrzepienie
krawedzi.

Maszyna Volantis zapewnia
precyzyjne krojenie,
znaczne oszczednosci
czasu produkcji oraz
ograniczenie strat
produktu w zaktadach
przetworstwa spozyw-
czego. Gtadkie ciecia
wykonywane przez
urzadzenie przektadaja
sie na dtuzszy okres
trwatosci $wiezo pokro-
jonych produktow.

Maszyna Volantis moze by¢ dostarczana z szero-
ka gama narzedzi tnacych, obstugujacych bar-
dziej zréznicowane produkty (np. plastry ptaskie,
karbowane, julienne, potowki, tédeczkil.

Zastosowania

Maszyna Volantis jest przeznaczona do ideal-
nego krojenia warzyw dtugich i podtuznych o
Srednicy do 115 mm z niezwykta precyzja. Do
najczesciej przetwarzanych produktéw zalicza
sie ogorki, marchew, cukinie, fasolke szparago-
wa, korniszony, okre, seler naciowy, ziemniaki

i twarde odmiany sataty, takie jak lodowa i
radicchio.

W przypadku odmian sataty o mato zbitych

gtéwkach, jak satata kedzierzawa, satata debo-
wa, rukola i inne warzywa lisciaste, np. szpinak
czy rzodkiewka, krajalnica Volantis mozna kroic¢
produkty do maksymalnych wymiaréw 160 mm.
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Kanat podajacy o dtugosci dwéch metréw pozwala uzyskac idealna orientacje
produktow, ktore sa wyrownywane tak, aby nie przewracaty sie podczas
podawania na koto tnace.

Programowane ustawienia predkosci kota tnacego i pasoéw podajacych
zapewniaja najwyzsza jakosc ciecia przy najwyzszej wydajnosci.

Idealna dostepnos¢ do celow utrzymania higieny i czyszczenia, ograniczenie
zakresu czesci zuzywajacych sie, tatwe do wymiany pasy podajace i zwiekszona
wydajnos¢ sktadaja sie na obnizenie catkowitego kosztu utrzymania oraz na
szybki zwrot z inwestycji.

Kompaktowy ekran dotykowy wyswietla prosty w obstudze interfejs operatora,
ktory umozliwia szybkie wprowadzanie ustawien i zmiane produktow.
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Zasada dziatania

Produkt umieszcza sie na dwdch pasach prze-
nosnika utozonych w kanale w ksztatcie litery V
(1), co zapewnia automatyczne pozycjonowanie

i transport produktu z duza predkoscia do kota
tnacego.

Koto tnace serii 24 (2], w potaczeniu z wybrana
lub zaprogramowana predkoscia tasmy podajacej
i przemiennikach czestotliwosci kota tnacego,
utrzymuje wtasciwa predkosc produktu podczas
krojenia w plastry. Dzieki temu nie ma konieczno-
$ci stosowania napedzanych paséw dociskowych
w przypadku wiekszosci produktow.

Cienkie, naprezone noze kota tnacego petnia
funkcje szprych utrzymujacych obrecz. Noze sa
skrecone, dzieki czemu zapewniaja jednolity kat
pomiedzy piasta a obrecza.

Kat nachylenia utrzymuje stata predkos$¢ produk-
tu podczas krojenia.

Predkos$¢ pasa przenosnika jest zsynchronizowa-
na z predkoscia kota tnacego, a produkt przesuwa
sie prawidtowo z kazdym obrotem kota tnacego.

Dane techniczne

MAKSYMALNY WYMIAR ZASILANIE WYMIARY CIEZAR OPCJE
NA WEJSCIU PRODUKTU (dt. x szer. x wys.) MASZYNY
Twarde produkty: 3,7 kW 317 x 87 x 134 cm 520 kg - silniki ze stali
@115 mm nierdzewne;j

- ekran dotykowy
lub przyciski
- wersja krotka

Scisliwe/ liéciaste produkty:
? 160 mm

Higiena zywnosci i bezpieczenstwo operatora maja kluczowe
znaczenie dla naszych projektow

Nasze maszyny sa projektowane i wytwarzane w sposdb gwarantujacy zgodnosé
z najsurowszymi standardami, zaréwno w zakresie bezpieczenstwa operatora,
jak i bezpieczenstwa zywnosci; ponadto spetniaja one wymagania najnowszych
europejskich i pétnocnoamerykanskich przepisow dotyczacych materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
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Na catym Swiecie firma FAM STUMABO oferuje sprzet demonstracyjny i porady
ekspertoéw, co pozwala dobrac¢ idealne wyposazenie do krojenia wedtug wymagan
klienta.

FAM STUMABO Nasze w petni wyposazone osrodki testowe na catym $wiecie umozliwiaja

E: biuro@fam-stumabo.pl - klientom ocene jakosci i wygladu produktu. Zapraszamy do przestania nam
www.fam-stumabo.com produktdw do oceny - chetnie Panstwu doradzimy.




