
Eigenschappen
•	 De aandrijfzone en de productzone van de machine zijn volledig van elkaar 

gescheiden voor een snelle en grondige reiniging.

•	 De assen van de snijrol kunnen gedemonteerd en weer gemonteerd worden 
om  snel van de ene snijmaat naar de andere te kunnen overschakelen.

•	 De transportbanden kunnen snel worden verwijderd voor een grondige 
reiniging.

•	 Het slimme ontwerp zorgt voor optimaal bedieningsgemak.

•	 Met de VFD-aangedreven band kan de juiste snelheid worden geselecteerd 
voor optimale snijresultaten.

Bandsnijmachine met hoge 
capaciteit voor blokjes en reepjes
De Yuran™ Hytec 240 is een tweedimensionele 
snijmachine met bandtoevoer, ontworpen om 
een grote verscheidenheid aan vlees- en 
gevogelteproducten in blokjes, reepjes en 
strookjes te snijden. Producten kunnen op hun 
natuurlijke dikte of op een vooraf geselecteerde 
dikte worden gesneden. De machine is ook 
verkrijgbaar met speciaal ontworpen snijge­
reedschap voor het produceren van reepjes  
met een hand-pulled look.

De Yuran Hytec 240 is ontworpen volgens de 
hoogste hygiënenormen en voldoet aan alle 
technologische en hygiëne-eisen van de 
vlees- en gevogelte-industrie.

Toepassingen
De Yuran Hytec 240 wordt veel gebruikt in het 
vlees- en gevogeltesegment voor verse, 
korstbevroren, getempereerde diepgevroren en 
gekookte producten.

De snijmachine accepteert niet-comprimeerba­
re producten tot 25 mm. De dikte van de reepjes 
of blokjes wordt de dikte van het originele 
product. De machine is eveneens geschikt voor 
producten met een grotere diameter, om een 
effect te creëren alsof ze met de hand zijn 
verwerkt.

Speciale gereedschappen zijn beschikbaar voor 
het snijden van alternatieve producten die op 
vlees lijken.
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Wereldwijd biedt FAM STUMABO demonstratieapparatuur en deskundig advies
om de ideale snijapparatuur te selecteren voor de resultaten die u wilt.
Onze volledig ingerichte testcentra over de hele wereld zijn beschikbaar om u de
kwaliteit en de uitstraling van de producten te laten evalueren. Stuur ons producten
ter evaluatie en we geven u graag advies.

Technische gegevens

Voedselhygiëne en veiligheid van de operator staan centraal  
in ons ontwerp  
Onze machines zijn ontworpen en geproduceerd om te voldoen aan de hoogste 
normen voor zowel operator als voedselveiligheid en voldoen minimaal aan de 
nieuwste Europese en Noord-Amerikaanse regelgeving voor materialen die in 
contact komen met voedingsmiddelen.

Werkingsprincipe
Het product wordt aangevoerd via de band en 
naar de invoerrol (1) geleid, die zorgt voor een 
positieve overdracht van het product naar de 
cirkelmessen (2).

De cirkelmessen snijden het product in reepjes. 
De reepjes worden vervolgens door de afkort­
messenrol (3) op de gewenste hoogte en lengte 
in blokjes gesneden.
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MAXIMALE 
PRODUCTINVOERMAAT 

ELEKTRISCHE 
VOEDING 

AFMETINGEN 
(L x B x H) 

MACHINE- 
GEWICHT

OPTIES

L x 240 mm x H 25 mm 7,5 kW 219 x 93 x 181 cm 650 kg 4 kW (5 pk),
solide frame, 

roestvrijstalen 
rollen
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