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FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

WIODACA TECHNOLOGIA
/@ KROJENIA SERA

Najlepsze rozwigzanie do widérkowania,
VEGAN tarcia i krojenia w kostke



Twé‘ idealn artner W FAM Stumabo znajdziecie Pafnstwo innowacyjnego
j y p : partnera z otwartym podejsciem, ktorego efektem sa
urzadzenia do ciecia sera, zaprojektowane tak, aby
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w Za kreSIe urzqdzen sprosta¢ wymaganiom krojenia duzych ilosci sera w

kostke, stupki i wiorki. Naszym gtéwnym celem jest

do krOjenia sera % tworzenie maszyn, ktére pomagajg naszym klientom w

zwiekszeniu efektywnosci ich produkcji. Uwzgledniamy

FAM Stumabo projektuje i dostarcza rozwigzania w potrzeby naszych klientéw, oferujgc rozne rodzaje
zakresie ciecia dla wielu zastosowan spozywczych, urzadzen, bez uszczerbku dla jakosci i bezpieczenstwa.
ponad 40 lat doswiadczenia potgczonego z obecnoscia Wspétpracujemy z Wami, aby dopasowaé rozwigzania do
na swiatowym rynku. Waszych konkretnych potrzeb. Nasze urzadzenia do ciecia,

bedace liderami w dziedzinie higienicznej konstrukciji,
zostaty zaprojektowane tak, aby pomoc Ci usprawnic
proces i produkowac, wysokiej jakosci bezpieczng
Zywnosc, ktora przewyzsza oczekiwania.

prodil perfeliynié Z
FAM Stumabo udowodnito, ze jest prekursorem nowych technologii.
Innowacja zawsze byta w centrum naszego sukcesu.

Poswiecamy czas na stuchanie naszych klientow, wspéttworzac, wprowadzajac innowacje
i projektujac sprzet spetniajacy ich unikalne potrzeby oraz potrzeby konkretnych sektorow:

Hymaks Flexifam 55 Centris: SureShred 16

Pierwsza kostkownica bebnowa o wysokiej We Wtoszech, ojczyznie pizzy, prawie Na targach 2018 Wisconsin cheese techno-
wydajnosci jaka kiedykolwiek zaprojektowano, wszystkie pizzerie uzywajg obecnie kostek logy expo, FAM wyznaczyt nowe standardy
jest obecnie uzywana przez wiekszos$¢ wioda- mozzarelli pocietych przez Flexifam. debiutujac z rewolucyjng 16-ostrzowa gto-
cych przetworcow seraw Ameryce Potnocnej, Dzieki czystemu procesowi, w ktorym to wicg tngca usprawniajgca proces ciecia z
produkujacych precyzyjnie rozdrobniong oraz urzagdzenie o $redniej i duzej wydajnosci zadang doktadnoscig grubosci plastrow i
pokrojong w kostke mozzarelle dla duzych kroi w kostke i wytwarza jednolite wiorki podwojona wydajnoscia. Nowa konstrukcja
sieci pizzerii i firm gastronomicznych. Jej julienne, stat sie ulubiencem setek utatwia réwniez codzienng prace dzieki
niezrownany poziom higieny zostat osiggniety caseificio. niewielkiej wadze i skréconemu czasowi
dzieki bardzo przemyslanej konstrukcji i czyszczenia.

nowym technikom produkcji.
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WIEDZA 0 PRODUKTACH ‘ . revszez %\
Dni, m _ lata 1._, Niska lub wys kaz

FAM Stumabo rozumie ztozonosc¢ i charakterystyke kazdego sera. ? ttus
Sposodb jego produkcji wptywa na sposob, w jaki nalezy go cigc: o | b, 6 '

- Poziom biatka
- Zawartosc soli

Udane
- WIEK b o ciecie zalezy
- Temperatura i od wielu
' zmiennych /

- Tekstura !

parametrow

Wspétpracujac z naszymi klientami, nasz zespot specjalistow ds.
aplikacji bada wtasciwosci konkretnego serai ustala, ktore elementy i
jakie metody ciecia zapewnia najlepsze rozwigzania w zakresie ciecia.

ZNAJOMOSC PROCESU PRODUKCJI

FAM Stumabo projektuje maszyny, ktére spetniajg Wasze unikalne wyma-
gania w zakresie przetwarzania. Nasze maszyny sg dopasowane nie tylko
do Panstwa linii produkcyjnej, ale takze oferujg dodatkowa elastycznosc.
Pozwala to na szybkie i tatwe przestawienie maszyn - dzigki temu na tej
samej linii produkcyjnej mozna wytwarzac rozne produkty o zréznicowa-
nym rodzaju cigcia. Pomagamy w znalezieniu urzadzen i akcesoriow, ktore
tacza sie, komunikuja i bezproblemowo ze soba wspotpracuja:

- Wstepne kostkarki, ktére dzielg duze bloki na kostki, gotowe
do rozdrabniania

- Systemy przenosnikéw doprowadzajacych i odprowadzajacych

- Dozowniki proszku

- Mieszalnik bebnowy

ZNAJOMOSC KONSTRUKCJIMASZYN

Nasi projektanci wykorzystuja wiedze i praktyczne doswiadczenie, aby
tworzy¢ maszyny o duzej wartosci dla uzytkownika.

Istniejg wazne elementy, ktore sg uwzglednione w konstrukcji, aby
zmaksymalizowa¢ wydajnos¢ produkcji:

Przemyslane systemy podawania produktow zaprojektowane
i testowane, aby zapewni¢ maksymalny przeptyw kleistych
serow w kierunku procesu ciecia.

Wszystkie ostrza sg produkowane przez Nas i wykonane z najleps
zej jakosci stali nierdzewnej przeznaczonej do kontaktu z zywnoscia.
- Wybor odpowiedniego ostrza sprawi, ze ciecia beda bardzo
precyzyjne i doktadne, co w efekcie zapewni jednorodno$c¢ pro-
duktu i zmniejszy ilo$¢ odpadéw. Fachowy dobdr odpowied-
niego ostrza do zastosowania do serow. Zastosowanie odpo-
wiedniej grubosci ostrza, szlifu krawedzi tnacej, profilu krawe-

dzi i wytrzymatosci jest kluczowe dla sprawnego procesu ciecia.
Szczegdlny nacisk ktadziemy na zapewnienie bezpieczenstwa
operatordw i personelu serwisujacego na kazdym poziomie ryzyka.
Higieniczna konstrukcja dla najwyzszego bezpieczenstwa
zywnosci zgodnie z wytycznymi USDA Dairy




Linia rozdrabniaczy Centris

WSZYSTK POSAZONE W INNOWACYJNE .

Gtowice thace emner
ureShred 16C
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Gtowica tnaca Centris SureShred
(opatentowana)

Zaprojektowana, aby sprosta¢ wymaganiom wspoétczesnych

wszechstronnych i wysokonaktadowych zastosowan w miejsca przestrzeni zaktadu.
Silnik ze stali nierdzewnej o mocy 7,5 kW (10 HP) i przektadnia

planetarna. Duzy podajnik zapewnia rownomierny przeptyw
produktu do 16-ostrzowej gtowicy tnacej.

Unika sie topienia lub zbrylania sie sera dzieki umieszczeniu
silnika i przektadni poza strefg ciecia w celu wyeliminowania

zakresie wiérkowania sera.

Gtowica z 16 ostrzami podwoi wydajnosc i zapewni szybkie
ciecie, ktore skroci czas, jaki ser spedza wewnatrz gtowicy tnacej.
Wstepnie ustawiona grubos¢ plastrow zapewnia jednolite
wiorki, eliminujgc koniecznos¢ regulacji grubosci plastrow.
Segmenty tngce zawierajg ciggte rowki utrzymujace produkt wymiany ciepta.
w jednej linii, co skutkuje zmniejszeniem ilosci scinkow,
grzebienii odpadow.

Lekka konstrukcja.

Zaaprobowane przez USDA Dairy.

Dostepna jest petna gama roznych rodzajow ciec, takich jak petne lub zredukowane
318 V-, 432 V- lub 538 V- wiorki owalne i owalne zredukowane-pétksiezyce.

Wyniki wysokiej jakosci wiérkowania

Szybkoobrotowa wiérkownica, ktora przetwarza
szeroka game serow o réoznych ksztattach

Kompaktowa konstrukcja, ktora zajmuje bardzo mato

Zmieniaj gtowice tnace - dla ré6znych kawatkéw roznych
serow - w ciggu zaledwie Kilku minut.

Ciecie V-cut Emmentaler | 1,8 mm Ciecie V-cut Mozzarelli | 2,5 mm

Ciecie V-cut Cheddara | 3,2 mm

Owalne ciecie Cheddara | 3,2 x 6,4 mm
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400C Optitec

Wydajna wiérkownica, ktory optymalizuje ciecie,
przy duzej przepustowosci

Technologia zoptymalizowana do rozdrabniania serow o
wysokiej wilgotnosci, miekkich i twardych oraz prouktow
seropodobnych.

Mocny silnik z przektadnia planetarng o mocy 15 kW

(20 KM) wykonany ze stali nierdzewnej.

Wykorzystuje wysoce zaawansowang technologie turbo-
torque, aby zapewnic statg jakos¢, nawet przy maksymalnej
przepustowosci.

Wiekszy podajnik zapewnia rownomierny przeptyw produktu
do 16-ostrzowej gtowicy tnacej.

Unika sie topienia lub zbrylania sie sera dzieki umieszczeniu
silnika i przektadni poza strefg ciecia w celu wyeliminowania
wymiany ciepta.

ROZNORODNOSC:
Gtowica do tarcia Centris

Dodatkowa opcja tarcia
dla Centris 400C,
Centris 400C Optiteci
Centris 400C Hytec.
Zwieksza Twoje mozliwosci dzieki nowym rodzajom rozdrab-

niania. W ten sposob zmniejszasz liczbe maszyn potrzebnych

w Twojej linii produkcyjnej.

Camntfric
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400C Hytec

USDA
==

¥ 3czy w sobie poterzng wydajnos¢ z ultra-higieniczna
konstrukcjg akceptowang przez USDA

Ultra-higieniczna konstrukcja zatwierdzona przez USDA
zapewnia najwyzszy poziom bezpieczenstwa zywnosci.
Wydajny silnik z przektadnig planetarng o mocy 15 kW

(20 KM) wykonany ze stali nierdzewnej.

Wykorzystuje wysoce zaawansowana technologie turbo-
torque, aby zapewnic statg jakosc¢, nawet przy maksymalnej
przepustowosci.

Wiekszy podajnik zapewnia rownomierny przeptyw produktu
do 16-ostrzowej gtowicy tnace;.

Unika sie topienia lub zbrylania sie sera dzieki umieszczeniu
silnika i przektadni poza strefg ciecia w celu wyeliminowania
wymiany ciepta.

Tarty parmezan | proszek

Tarty Emmentaler | 4 mm



Maszyny do wysokiej jakosci krojenia w kos

>

Bezkompromisowa higieniczna konstrukcja
dla duzej wydajnosci

Wytrzymate, wysokowydajne urzadzenie bebnowe do
krojenia w kostke o unikalnej i bezkompromisowej
higienicznej konstrukcji, zaaprobowane przez oddziat
USDA Dairy.

Potezny potencjat mocy 20,5 kW (27,5 KM) z dwoma zsynch-
ronizowanymi silnikami o mocy 5,5 kW (7,5 KM)i 15 kW (20 KM).
Bardzo jednolite kostki i stupki przy minimalnej ilosci odpadow.
Obstuga maszyny za pomoca ekranu dotykowego.

YM&(/&W wyz434, jakodé cigcia ¢ guigkdzong
gouay ¢ edamu na bawabbi

G x G x 25 mm. Pondewas

Hymatks byegy wysoka jakodc 3
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Kings Co Ltd,
Koreanski przetworca sera

Efekty wysokiej jakosci
kostkowania i krojenia
w stupki

Praca ciagta dla duzych wydajnosci

Duza pojemnos¢ dla rownomiernego krojenia w kostke i
precyzyjnego krojenia w stupki.

Silnik 0 mocy 11 kW (15 KM) z napedem o zmiennej
czestotliwosci.

Demontowalne watki wielowypustowe, dzigki ktorym mozna
szybko i tatwo zmieni¢ narzedzia tnace.

Cheddar w kostkach | 10 x 10 x 10 mm Mozzarella w kawatkach | 4 x 4 x 25 mm



ZaproAtowana z mysla o elastycznej i tatwej pracy

- Wydajny proces krojenia w kostke i stupki.

Krajalnica do petnych blokéw sera, wiérkowanie,
tarcie, krojenia ptatkow i rozdrabnianie

- Silnik 5,5 kW (7 KM) z opcjonalnym napedem o zmiennej
czestotliwosci.

- Maksymalizuje wydajnos¢ i minimalizuje naktady pracy.

- Produkuje bardzo jednolite kosﬁl i kawatki w rozmiarach od
bardzo matych do srednich.

-+ Przyjmuje wiele blokéw niezaleznie od rozmiaru, ksztattu i

typu, co utatwia mieszanie.

- Zaaprobowane przez USDA Dairy.

- Wymiana narzedzi tnacych jest szybka i tatwa, co zmniejsza
czas przestoju.

Pophgednia kostkarka, klong ugywaliiny.
czedlo powodbwata holowande sig pociglych
/Mgmmloa/’ | darauiagae. ze wagenie
¢ pakowanie bybs budne. Digki
fanoCesowi cigeia madzyny FZ@W
/eAl‘ ba/zdy% de&ka[/z%

Latteria Soligo,
Wtoski przetworca sera

- FS-40 produkuje réznorodne, jednolite, czyste kawatki:

-Owalne

- Potksiezyce
-Petne

- W ksztatcie litery V

- Dostepne w dwoch wersjach:

- FS-40 M(z recznym zatadunkiem)
- FS-40 A(w petni automatyczna z podajnikiem)

Deville FS40 podaje cate lub wiele blokéw sera np. Euroblock




Wsparcie w rozwoju dziatalnosci gospodarczej

TESTOWANIE PRODUKTU
PRZETESTUJ, POZNIEJ INWESTUJ

Zanim zainwestujesz, skorzystaj z naszego sprzetu demonstracyjnego
i porad naszych ekspertow, aby wybrac idealny sprzet do ciecia, ktory
zapewni Ci oczekiwane rezultaty.

Dostarczamy pokorojone prébki produktow wraz ze szczegotowymi
raportami podsumowujacymi testy, zdjeciami, nagraniami wideo i
rekomendacjami.

ROZWOJ PRODUKTOW

DZIELENIE SIE WIEDZA S

Zachecamy do korzystania z naszych zasobéw podczas ofeo® ‘
opracowywania produktow spozywczych. Nasze w petni g”

wyposazone osrodki testowe na catym swiecie umozliwiajg : .
ocene jakosci i wygladu produktu. . p i

Jest to tylko jeden ze sposobdw, dzieki ktérym mozesz
przetestowac lub stworzy¢ nowe produkty lub udoskonali¢
juzistniejace.

Osrodki centrowe

* Przedstawiciel FAM: dostepne maszyny testowe

NASZ PRIORYTET
UTRZYMANIE EKSPLOATACJI MASZYNY

W FAM Stumabo nasz zespoét obstugi klienta gwarantuje szybkie wsparcie
premium Twojej firmy, kiedy tylko zajdzie taka potrzeba. Aby maksymalnie
wydtuzyc¢ czas eksploatacji, oferujemy wsparcie serwisowe, poczagwszy
od rozwigzywania problemow po pomoc techniczng i wsparcie podczas
stosowania.

Ponadto posiadamy duzy zapas czesto sprzedawanych czesci i oferujemy
urzadzenia do ostrzenia oraz ustugi serwisowania posiadanych przez
Ciebie ostrzy.

GWARANTOWANA PRODKTYWNOSC
BEZPIECZENSTWO ORAZ
UTRZYMANIE EKSPLOATACJI MASZYNY

Produkcja o wysokiej wydajnosci wymaga solidnych programéw konserwacji.
FAM Stumabo oferuje kilka wariantow pakietow konserwacji zapobiegawcze;j.
Nasze rozbudowane programy szkoleniowe znakomicie nadaja sie do
podnoszenia poziomu wiedzy operatorow i ogolnej wydajnosci instalacji.
Prosimy o kontakt z nami w sprawie wszelkich zamierzanych
zastosowan.
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FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS
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