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FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

VIELSEITIG EINSETZBARE
PRAZISIONS-SCHNEIDEGERATE

Fur eine perfekte Schnittgenauigkeit
und langere Haltbarkeit




lhr perfekter
Partner fur
Schneidegerate
fur frisches Obst
und Gemuse

FAM Stumabo hat mehr als 40 Jahre Erfahrung, entwirft
und liefert Schneidelosungen fir eine Vielzahl von
Lebensmittelanwendungen und ist weltweit prasent.
Bei uns finden Sie einen innovativen und augeschlos-
senen Partner, der Schneidegerate entwickelt,

die den Anforderungen der vielseitigsten

Gemiise- und Obstschneidebetrieben

von Heute gerecht werden.

INNOVATIVE L6§UNGEN
ENTWICKELT FUR IHR UNTERNEHMEN

Wir schaffen innovative Lésungen, die unseren Kunden dabei
helfen, hervorragende Produkte fiir den Markt zu produzieren.
Neue Maschinen werden entwickelt mit verbesserten Schneide-
methoden und Werkzeugen, um die Leistung zu steigern und
konstante Schnittqualitat zu gewahrleisten.

Wir sind offen fir die Entwicklung neuer Produkte
um auf Marktbedirfnisse
und Lebensmitteltrends

antworten zu kdnnen.

Ein Beispiel: Der Schneidekopf unserer Centris 400 hat
16 Messer, wodurch sowohl die Leistung erhdht als auch
die Schnittqualitat drastisch verbessert wird.

Unsere Starke ist vor allem die sehr umfangreiche, an
die Bediirfnisse unserer Kunden angepasste Palette
von Schneidelosungen. Neben den leistungsstarken
Maschinen mit hohem Durchsatz werden auch kosten-
gunstigere Maschinen fur einen geringeren Durchsatz
geboten fir kleinere Chargen, bei gleichbleibender
Schnittqualitat und einer grof3en Produktvielfalt.
Unsere hygienisch konzipierten Schneidegerate sind
fur die Verarbeitung qualitativ hochwertiger Lebens-
mittel konzipiert und reduzieren auch den Zeitaufwand
beim Waschen und Reinigen.

Unsere Schneidelosungen steigern |hre Produktivitat
und reduzieren |hre Kosten. Die prazisen und sauberen
Schnitte verringern den Abfall und verldangern die
Haltbarkeit.

FAM Stumabo hat fundierte Kenntnisse und Erfahrung
im Schneiden vielfaltiger Produkte und ist ein perfekter
Berater flir mafigeschneiderte Losungen gemass lhren
Anforderungen.

\ Gemeinsam schneiden wir
e Produket 2ur, Perfeletion!”

HOHE FLEXIBILITAT FUR EINE
GROSSE VIELFALT AN GEMUSESORTEN

Wir wissen, dass in der tberaus vielfaltigen
Gemiiseverarbeitungsindustrie Flexibilitdit .
angesagt ist. FAM Stumabo konzipiert
seine Maschinen so, dass die Kunden mit
nur einer Maschine mehrere Produkte
herstellen konnen.

Manchmal ist der Bedarf an Flexibilitat
grofer als der Bedarf an einem hohen Durch-
satz. Sowohl die Dorphy als auch die Centris 315
konnen durch ein einfaches und schnelles

Auswechseln der Schneidewerkzeuge
eine grofle Auswahl an Gemiise und Obst
in viele verschiedene Grofen schneiden.

Die Moglichkeit der schnellen Um-
ristung ermaglicht es viele Rezepte
in kiirzester Zeit ohne Einbuf3en bei
der Schnittqualitat zu produzieren.



PRODUKT KENNTNIS

Unser hochqualifiziertes Expertenteam, welches die Bedirfnisse
der Kunden in- und auswendig kennt, legt die Messlatte sehr hoch.
Unsere Anwendungsspezialisten beginnen immer beim Produkt.
Alle Parameter, die das Schneiden beeinflussen wie Form,
Temperatur, Grof3e, Beschaffenheit und der Zustand des Produkts
sind wichtig. Erst dann kdnnen wir die beste Schneideldsung, die
dem Kunden den gréfiten Wert und das beste Ergebnis liefert,
bestimmen.

KNOW-HOW DER MASCHINENKONSTRUKTION

Durch die Wahl des idealen Messers werden weniger Zellen
zerstort. AuBBerdem garantieren
prazise Schnitte eine lange
Haltbarkeit, gleichmafig
grof3e Produkte und
weniger Abfall.

Alle Messer werden
im Hause hergestellt und
aus hervorragenden lebensmit-
telechten Edelstahlmaterialien gefertigt. Dank der engen Zusammen-
arbeit mit unserem Schwesterunternehmen Stumabo konnen wir fiir
jedes Produkt und jede Schnittform des richtigen Messers wahlen.

>
ODUKTGRGSSE
Lange, Durchm .

Breite

Erfolgreiches
Schneiden hangt
von vielen Variablen/
Parametern ab

PRODUKTT’

Hart, weich, faserig, reif,
saftig,...

KENNTNISSE DES PRODUKTIONSPROZESSES

FAM Stumabo entwirft Maschinen, Klingen und Schneidekaopfe fir
Ihre individuellen Anforderungen. Unsere Maschinen konnen in eine
komplette Verarbeitungslinie integriert und die Schneidwerkzeuge
miihelos umgeriistet werden.

Wir bieten fiir unsere Maschinen ausgekliigelte Beschickungs-
systeme an, sowohl flir manuelle als auch Band-Zufuhr.

Die Dorphy mit 200-L-Eurobin-Ausfiihrung
eignet sich perfekt fir Kunden, die
in Chargen produzieren.

Schwerpunkt Hygiene: Die gesamte Ausriistung ist auf
schnelle und griindliche Reinigung ausgelegt.

Unsere Maschinen sind fir einen flexiblen und miihelosen Betrieb
konzipiert, wobei die Sicherheit der Bediener und des Wartungs-
personals im Vordergrund steht.

Bei FAM Stumabo entwerfen wir nicht einfach ein Standardmodell.
Wir passen unsere Maschinen an die Verarbeitung spezifischer
Produkte an und entwickeln Spezialwerkzeuge, die auf die Eigen-
schaften des Produkts ausgelegt sind.




Hochwertige Trommel
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Schneidelosungen 240
fur Fresh-Cut
Anwendungen

Ergebnisse des hochwertigen
Wiirfelns und Streifenschneidens

o Ny 1-{‘1
s g = 4 Konzipiert fiir groBe Mengen & kontinuierlichen

A . Produktfluss und geeignet zum Schneiden vieler
Sellerieknolllenwirfel Kiirbiswiirfel . .
unterschiedlicher Produkte
Zum Wirfeln einer Vielzahl von weicheren Produkten wie
Mangos, Apfeln, Birnen, Erdbeeren,Tomaten, Paprika-

!' ‘|. et schoten, Zucchini, aber auch hartem Wurzelgemise wie
I"‘l “ M Karotten, Riben, Sellerieknolllen und anderen Produkten

._ wie Rote Bete, Brokkoli, Kohl, Zwiebeln und Kartoffeln, mit

u..‘_ " einem hohen Durchsatz von 3.000 kg pro Stunde (3 mm-

Gemischte Paprikawiirfel Mangowiirfel Wiirfel] und, je nach Art des Produkts und der gewahlten

Dicke der Scheiben, auch mehr.

Nimmt Produkte bis zu 240 mm beliebiger Form auf.
Fiir Produkte mit groBerem Durchmesser wie Weif3- und
Rotkohl ist eine Sonderausfiihrung erhaltlich.

Die groBe Auswahl an Schnittgréf3en von 3 mm bis 25 mm
fur flache und gewellte Wiirfel oder Streifen macht die
Maschine extrem vielseitig.

Der einfache Aufbau erméglicht ein schnelles Umristen
Rote Beete-Wiirfel Zwiebelwiirfel der Schneidewerkzeuge nach dem ,Set and Forget”-Prinzip.
Der 4 kW (5,5 PS) starke Edelstahlmotor garantiert
einen hohen Durchsatz und hochste Zuverlassigkeit bei
der Produktion.

Karottenstabchen Tomatenwiirfel
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Die Version der Tridis 240 mit niedrigem Durchsatz
bietet Schneidelosungen fiir mittelgroe Verarbeiter

 Trotz kleiner Stellflache, bietet sie eine zuverlassige Leis-
tung mit derselben bewdhrten Technologie und zusatz-
lichen Vorteilen, die auch die Tridis 240 bietet.

* Ermoglicht Verarbeitern das Wiirfeln einer Vielzahl von

weicheren Produkten wie Mangos, Apfeln, Birnen, Tomaten,

Paprikaschoten, Zucchini, aber auch hartem Wurzelgemiise
wie Karotten, Rliben, Sellerieknollen und anderen Produkten
wie Rote Bete, Brokkoli, Kohl, Zwiebeln und Kartoffeln, mit
einem mittleren Durchsatz von 1.500 kg pro Stunde (3 mm-
Wiirfel) und, je nach Art des Produkts und der Dicke der
Scheiben, auch mehr.

NDAarnkh s
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Wiirfler-Einsteigermodell, kombiniert die Schnittqua-
litdt des Hochleistungswiirflers mit einem hohen Maf3
an Flexibilitdt, um die Arbeitskosten zu senken und die
Produktivitat zu maximieren

e Ideal zum Schneiden in kleine bis grof3e Wiirfel und Streifen
einer grofBen Auswahl an weicheren Obst- und Gemiise-
sorten wie Mangos, Apfeln, Birnen, Tomaten, Paprika-
schoten, Zucchini, aber auch hartem Wurzelgemise wie
Karotten, Riben, Sellerieknollen und anderen Produkten
wie Rote Bete, Brokkoli, Kohl, Zwiebeln und Kartoffeln, mit
einem Durchsatz von 600 kg pro Stunde (3 mm-Wiirfel, je
nach Art des Produkts.

e Nimmt Produkte bis 180 mm beliebiger Form auf.

* Die grof3e Auswahl an Schnittgro3en von 3 mm bis 25 mm
fur flache und gewellte Wiirfel oder Streifen macht die
Maschine extrem vielseitig.

Drei verschiedene Maschinenausfiihrungen: Bandbe-
schickung, manuelle Beschickung mit vertiefter Einfuhrposition
und ein Eurobin-Modell fiir die Chargenbeschickung

¢ Die kompakte Bauweise nimmt wenig Platz in Anspruch.

 Der einfache Aufbau ermaoglicht ein schnelles Umristen
der Schneidewerkzeuge nach dem ,,Set and Forget”-Prinzip.

e Schnelle Zufuhr und erhéhte Produktionsgeschwindigkeit
reduzieren die Ristzeit von Stunden auf Minuten.

» Antrieb (iber einen 2,2 kW (2,95 PS) starken Edelstahlmotor.

* Schnelle Wechsel der Schneidwellen fiir schnelle
Produktwechsel

s Antrieb tiber einen 1,5 kW (2 PS) Motor.

*Die FAM-Masctinen faben die Effiziens unsened Belriebs und die Qualitit der Produkle. die wir underen
Kunden anbieten, verbeddert. Wz/a,éoﬂ/mdwé’cé/wa’ewe%geage einfach und rasch wechdseln. um eine
Vielzat von Gemdisedonten in unterachiedlictte GrilBen gu schnelden. ”

Arthur David
Frischwarenvertreiber (UK)




Innovative Schneidemaschine mit hohem Durchsatz
fiir eine gleichbleibende Schnittqualitat bei einem
Hochstmanf an Flexibilitat

o Perfektes Zerkleinern und Schneiden einer Vielzahl von Pro-
dukten, wie Tomaten, Radieschen, Sellerieknollen, Kohl,
Rote Bete und langlichen Produkten (in voller L&nge oder
vorgeschnitten) wie Karotten, Gurken, Zucchini. usw.

* Robuster, direkt angetriebener Antriebsstrang: erhaltlich
mit einem 4 kW-Motor (5 PS)

¢ Rasch austauschbare Schneidekdpfe bieten Flexibilitat bei
allen Schnitten und Formen und ermdglichen flache,
gewellte und V-formige Scheiben und Streifen fir eine
Vielfalt an Gemisesorten.

¢ Das Sicherheitssystem mit Schliisselverriegelung
garantiert einen optimalen Schutz des Bedieners.

* Kann in eine Verarbeitungslinie integriert oder als eigen-

standige Maschine verwendet werden. Die Zufuhrtrichterund

Auslaufrinnen sind in verschiedene Ausfiihrungen erhaltlich.

Ergebnisse des hochwertigen Schneidens und
Zerkleinerns

Rote-Bete-Scheiben Karottenschnitzel

Iedlener fur eine glelchblelbend
keine Justierungen mehr vorneh

FAM Centris 400

Betrieben mit dem
GapSet-16-Schneidekopf

100 % Edelstahl Schneidekopfe
bestehend aus 16 einzelnen
feststehenden Schneidestationen,
flir hoheren Durchsatz und
bessereren Ertrag.

100 % Edelstahl Schneidekdpfe
bestehend aus 12 einzelnen
feststehenden Schneidstationen.

Durch geringes Gewicht (8 kg)
leicht zu handhaben.

Durch geringes Gewicht (12 kg)
leicht zu handhaben.

Alle zugefiihrten Produkte werden zur Perfektion
verarbeitet. Abfall wird auf ein Mindestmaf reduziert.

Schnell austauschbare Schneidekdpfe ermaoglichen
verschiedene Schnittformen und -grof3en.

Patentierte Messerklemmen garantieren eine duflerst prazise
und stabile Position der Messer und eine gleichbleibende
Scheiben- und Streifendicke.

Die Verwendung kostenglinstiger Messer reduziert die
Produktionskosten.




Kompakter Zerkleinerer fiir Unternehmen, die perfekte
Schnittqualitat, lange Haltbarkeit, Flexibilitat und Schnel-
ligkeit suchen und gleichzeitig die Kosten minimieren und
den Zeitaufwand fiir jeden Auftrag verringern mochten

AuBerst prazise V-Band-Schneider

» Perfektes Zerkleinern und Schneiden einer Vielzahl von
Produkten, wie Tomaten, Radieschen, Sellerieknollen, Kohl,
Rote Bete und langlichen Produkten (in voller Lange oder
vorgeschnitten) wie Karotten, Gurken, Zucchini, usw.

» 1,5 kW Drehstrommotor (2 PS) aus rostfreiem Stahl, der
leicht zu reinigen ist und wenig Energie verbraucht.

° Rasch austauschbare Schneidekdpfe bieten Flexibilitat
bei allen Schnitten und Formen und ermaglichen flache,
gewellte und V-formige Scheiben fiir eine gro3e Auswahl
an Gemisesorten.

* Die Schneidekopfe kénnen ausgewechselt und die Scheiben-
dicke kann mihelos auch von nicht speziell dazu geschulten
Bedienern eingestellt werden.

* Bedienerfreundliche Maschinenzufuhr fir die manuelle und /
oder Chargenbeschickung und gute Arbeitsbedingungen fir
den Bediener.

Tomatenscheiben Rotkohlschnitzel

V-Band-Schneider zum prazisen Querschneiden einer
Vielzahl von langen / langlichen Produkten sowie
komprimierbaren Blattsalatsorten und anderem
Blattgemiise

Leistungsstarke Querschneidemaschine mit V-formigem
Forderband zum perfekten Schneiden von Blattgemiise
und einer Vielzahl langlicher Gemiisesorten

* Prazises Schneiden von langen und langlichen Produkten bis
zu einem Durchmesser von 115 mm wie Gurken, Karotten,
Zucchini und Blattgemtse bis zu einer Gréfe von 160 mm.

* Nimmt komprimierbares Blattgemise bis zu einer Grofle
von 220 mm auf, insbesondere alle Arten von Salat
(Romanasalat, Radicchio,...)

* Die 2 Meter langen V-Bander richten das Produkt perfekt
zum Schneidrad aus und bringen es auf die erforderliche
Geschwindigkeit.

» Verarbeitet mihelos feste Produkte mit einem Durchmesser
von bis zu 180 mm wie Porree, Staudensellerie, Rhabarber,
Zucchini und Kohlkopfe.

* Das Prinzip des Querschneidens ermaglicht ein prazises
Schneiden mit hoher Geschwindigkeit bei gleichzeitig
hervorragender Schnittqualitat, fiir eine sehr lange Haltbar-
keit der frisch geschnittenen Produkte.

e Frequenzgesteuerte Antriebe fiir das Schneidrad und die
Forderbander bieten eine prazise Geschwindigkeitsregelung
und maximale Flexibilitat bei der Herstellung unterschied-
licher Schnittgrofen.

* Das hocheffiziente Maschinendesign sorgt fiir einen geringen
Wartungsaufwand durch die einfache Zuganglichkeit

e Hervorragende Schnittqualitat, die eine sehr lange Haltbar-
keit der frisch geschnittenen Produkte bringt

* Es sind verschiedene Schneidewerkzeuge fiir eine grofiere
Produktvielfalt erhaltlich (flach, gewellt, Julienne, halbiert)

¢ Das hocheffiziente Maschinendesign sorgt fur einen geringen
Wartungsaufwand durch die einfache Zuganglichkeit

* Um die Bedienung zu erleichtern, bietet der kompakte Touch
screen eine einfache, leicht verstandliche Bedieneroberflache
fir schnelle Produktwechsel und Rezeptauswahl.

* Es sind verschiedene Schneidewerkzeuge fiir eine groBere
Produktvielfalt erhéltlich (flach, gewellt, Julienne, halbiert)
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Gurkenscheiben

Gurkenstifte
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Eisbergsalatstreifen

Staudenselleriescheiben




L
%*-"

T
LN

Unsere Mascﬁihen

si: feiden,

AR -

' prazise, .{l
: UZleren Abfall
und erhohendie
Haltbarkeit:des<,.
Endprodukts

L]

-.,_

i

* Um schmacktafle Malhlzeilen mit Gemdide afts
Hauptaulal 3u kreienen. (L ed wicklly. dadd
undene Produtte appelitlich aussehen, denn
Fanbpalelle, dondenn auch perfelt geschnillene
Steifonund Winfel,
G?e/na}wmmtf#///@maéoue/zw'uymwmwm
Khdifle, um died, kondinuterlict, gu. verbedsern.”

HAK Fresh
Frischwarenhersteller (NL)

Unterstutzung, auf die Sie bauen konnen

PRODUKTTESTS

Bevor Sie investieren, nutzen Sie unsere Vorfiihrgerate
und unsere Expertenberatung, um das ideale
Schneidegerat fir die von lhnen gewiinschten
Ergebnisse zu ermitteln.

Wir liefern geschnittene Produktmuster, zusammen

mit detaillierten Testergebnissen, Bildern, Videomaterial
und Empfehlungen.

PRODUKTENTWICKLUNG

Wir bieten lhnen an, unsere Ressourcen fiir die Entwicklung lhrer

Lebensmittel zu nutzen. In unseren voll ausgestatteten Testzen-
tren auf der ganzen Welt konnen Sie die Produktqualitat und das
Erscheinungsbild bewerten.

Dies ist nur eine Moglichkeit, neue Produkte zu testen, zu erstellen
oder bestehende Produkte weiterzuentwickeln.

UNSERE PRIORITAT

Das Kundenbetreuungsteam von FAM Stumabo garantiert einen
schnellen, erstklassigen Support fiir Ihr Unternehmen, wann immer
es notig ist. Um lhre Betriebszeit zu maximieren, bieten wir einen
Service-Support an, der von der Problembehandlung bis zur
technischen Unterstiitzung und Anwendungshilfe reicht.

Dariber hinaus fiihren wir ein umfangreiches Lager, einschlief3lich
Messern und Klingen.

Die Massenproduktion erfordert solide Wartungsprogramme.

FAM Stumabo bietet mehrere Pakete fiir die praventive Wartung an.

Unsere eingehenden Schulungsprogramme sind perfekt geeignet
fur die Verbesserung der Bedienerkenntnisse und der Gesamt-
effektivitat Ihrer Anlagen.

Bitte wenden Sie sich an uns beziiglich jeder Anwendung, iiber
die Sie mehr erfahren machten.

¢ ¢

FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

T.+323 45092 20 | E: sales@fam.be | www.fam.be

FAM-Unternehmenszentrale - Belgien

® Testzentren

® FAM-Vertreter: Testmaschinen verflighar
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