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FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

ZUVERLASSIGE
PRAZISIONS-SCHNEIDEGERATE

Fortschrittliche Losungen flr
hohe Produktionsratent



lhr perfekter
Partner fur das
prazise Schneiden
von Gemuse

und Obst

ZUR HERSTELLUNG VON
GEFROSTETEN, KONSERVIERTEN,
DEHYDRIERTEN, LUFT- UND
GEFRIERGETROCKNETEN
PRODUKTEN

INNOVATIVE LOSUNGEN

FAM Stumabo schafft innovative Losungen, die unseren
Kunden helfen, die besten Produkte her zu stellen.

Wir entwickeln neue Maschinen mit ver-
besserten oder neuen Schneidmethoden,
die die Produktionseffizienz erhohen und

einen verbesserten und gleichmafigen
Schnitt gewahrleisten.

Dartiber hinaus entwickeln wir standig
neue Produkte als Antwort auf die
Marktbedirfnisse und Lebensmittel-
trends.

FAM Stumabo entwirft und liefert Schneidelosungen
fur eine Vielzahl von Lebensmittelanwendungen mit
mehr als 40 Jahren Erfahrung, kombiniert mit einer
globalen Prasenz. Mit uns finden Sie einen erfahrenen
und innovativen Partner mit einer pragmatischen
Herangehensweise. Schneidegerate, entwickelt fir
die Anforderungen der heutigen vielseitigsten und
leistungsstarksten Gemiise- und Obstschneide-
anwendungen.

Unsere Schneidetechnik gewahrleistet die Spitzen-
produktion von hochwertigen Produkten mit
hochster Effizienz bei hoher Geschwindigkeit.

Bei der Verwendung von saisonalen Produkten liegt
es auf der Hand, dass Gemuiseproduzenten nur eine
begrenzte Produktionszeit haben. Daher sind sie auf die
Zuverlassigkeit und Langlebigkeit der Schneidegerate
angewiesen, um jegliches Risiko und Ausfallzeiten
der Maschine zu minimieren.

Unsere Hochleistungsschneidegerate helfen Gemiuse-
und Obstproduzenten bei der Optimierung ihrer
Produktionszeit bei minimalen Betriebskosten.

\ Gameinsam schneiden wir
It Prodult 3un Perfeklion!”

GROSSE FLEXIBILITAT

Wir wissen um die in der Uberaus vielfaltigen Gemise-
schneideindustrie erforderliche Flexibilitat.

FAM Stumabo konstruiert ihre Maschinen so,

dass die Kunden mehrere Produkte mit

. einer Maschine herstellen konnen.
] .FIH'I'I Voloo: - Ein Beispiel: Die Volantis ist die
bevorzugte Schneidemaschine fiir das
Querschneiden von griinen Bohnen, die
ein saisonales Produkt sind. Die Volantis
kann aber auch auBlerhalb der Saison
fur langliche Produkte wie Karotten,
Stangensellerie, Zucchini u.a. verwendet
werden, ist also ein ausgesprochen
multifunktionales Schneidegerat.



PRODUKT KENNTNIS

Was uns wirklich auszeichnet, ist neben einem innovativen
Losungsangebot ein hochqualifiziertes Expertenteam, das mit
den Bedirfnissen der Kunden bestens vertraut ist.

PRODUKTBESCHAFFENHEIT
Blanchiert, roh, gefroren,
chélt, ungeschalt

N
ODUKTGROSSE
Lange, Durchmesser,

Breite

Unser Team von Anwendungsspezialisten ist immer bestrebt,
mehr Uber die Faktoren zu erfahren, die fiir das Schneiden (jedes
Produkts) relevant sind, wie z. B. die Form, Temperatur, Grofe, Erfolgreiches

B . Schneiden hangt
Textur und der Zustand des Produkts. Nur dann konnen wir die S
von vielen Variablen /

beste Schneideldsung mit dem grofiten Wert und dem besten PerEmetiam &l
Ergebnis fur den Kunden auswahlen. .

Fos

PRODUKTTEXTUR
Hart, weich, faserig,
© reif, saftig, ...

KENNTNISSE DES PRODUKTIONSPROZESSES

FAM Stumabo konstruiert auf Ihre individuellen Bearbeitungsan-
forderungen abgestimmte Maschinen, Klingen und Schneidekopfe.
Nicht nur auf Ihre Produktionslinie zugeschnitten, sondern auch
sehr flexibel. So konnen Sie unsere Maschinen in jede komplette
Linie integrieren und schnell und mihelos die Schneidgerat-
schaften wechseln. Fiir unsere Maschinen bieten wir anwendungs-
spezifische Einfuhrsysteme an.

Ein speziell entwickelter Einfuhrrittler richtet griine
Bohnen flach auf die V-Bander aus bevor der
Schneidevorgang beginnt.

KNOW-HOW DER MASCHINENKONSTRUKTION

Alle Messer werden im Hause hergestellt und aus den besten
lebensmittelechten Edelstahlmaterialien
gefertigt. Unser Fachwissen hilft
bei der Auswahl des

richtigen Messers fir
die Anwendung.

Schwerpunkt Hygiene: Alle Gerate sind fir die schnelle und
dennoch griindliche Reinigung ausgelegt.

Unsere Maschinen sind fir einen flexiblen und mihelosen Betrieb
ausgelegt, wobei die Sicherheit des Bedien- und Wartungs-
personals auf jeder Risikostufe im Vordergrund steht. Die verein-
Die richtige Auswahl fachte und zugleich robuste Bauweise unserer Maschinen und
von Klingenstarke, Schneidwerkzeuge gewahrleistet eine lange Lebensdauer unter
Schneidkantenschliff, Kantenprofil und -festigkeit ist entscheidend fir  allen Bedingungen bei einem Minimum an Wartungskosten und
den besten Schneideprozess mit minimalem Abfall und Ausfallzeiten. Die Standardisierung der Schneidwerkzeuge und
maximaler Lebensdauer. Messer hilft bei der Vermeidung von menschlichen Fehlern.




Vielseitige Trommel-

¥ -
-

‘Modernste

' Schneidelésungen
fiir gefrostetes,
‘konserviertes
und dehydriertes

Gemuse

LT

A Konzipiert fiir hohe Volumen und kontinuierlichen
Produktfluss und geeignet fiir das Schneiden vieler
verschiedener Produkte

* Ermaglicht Verarbeitern das Wiirfeln einer Vielzahl von
Produkten wie Mango, Apfel, Birnen, Erdbeeren, aber
auch hartem Wurzelgemise wie Karotten, Riiben,
Sellerieknollen und anderer Produkte wie Rote Bete,
Brokkoli, Zwiebeln, Kartoffeln, mit hohen Leistungen
von 3.000 kg pro Stunde (3 mm- oder 1/8"-Wiirfel] bzw.
bis zu 12.000 kg pro Stunde (10 mm oder 0,4"), je nach

. Produktart.

. Nimmt Produkte bis zu 240 mm (9,5") in jeder Form auf.
Sonderausfiihrung fiir Produkte mit groBerem Durch-
messer wie Weif3- und Rotkohl.
Eine grofe Vielfalt von SchnittgroBen ist verflighar. Wiirfel
und Streifen lassen sich von 3 mm (1/8") bis zu 25 mm (17)
flach und gewellt schneiden. Das macht die Maschine
. 1 auBerst vielseitig.

. i Einfacher Aufbau mit schnellem Wechsel der Schneid-

werkzeuge durch das "Set and Forget”-Prinzip

Der 4 kW (5,5 PS) starke Edelstahlmotor garantiert

hochsten Durchsatz und hochste Zuverlassigkeit bei

der Produktion.




Wurfler

> ° Ergebnisse des hochwertigen Trommel-Wiirfelns
Trardsc

N INJID
180

Zwiebelwiirfel Kiirbiswiirfel

Rote Paprika-Wiirfel

Version der Tridis 240 mit mittlerer Leistung fiir
Schneidldsungen fiir mittelgrofie Verarbeiter

Rote Beete-Wiirfel Selleriewiirfel

* Hat eine kleinere Stellflache, bietet aber eine zuverlassige
Leistung mit der gleichen bewahrten Technologie und
allen Vorteilen wie beim vervangen in der Tridis 240.
Ermadglicht Verarbeitern von IQF-Gemiise und -Friichten
das Wiirfeln einer Vielzahl von Produkten wie Mango,
Apfel, Birnen, aber auch hartem Wurzelgemiise wie
Karotten, Riiben, Sellerieknollen und anderen Produkten
wie Brokkoli, Zwiebeln, Kartoffeln bei mittleren Leistungen
von 1.500 kg pro Stunde (3 mm- oder 1/8"-Wiirfel) und

bis zu 6.000 kg pro Stunde (10 mm oder 0,4"), je nach “\Win dind sely. Wde/z/m[de/@ ZW ded

Produktart. i

Nimmt Produkte bis zu 180 mm (7") in jeder Form auf. T ridis 290 #, é

Eine grofle Vielfalt von Schnittgrof3en ist verfiighar. Wiirfel £4 idt ein Vw&aﬁw Wmow%/@wmwwde/a
und Streifen lassen sich von 3 mm (1/8"] bis zu 25 mm (1) | oy s I B } 4
flach und gewellt schneiden. Das macht die Maschine dé/&gﬂ(zg ; 5 M Viet
duBerst vielseitig. VOMWW&/IIZZE/&% Procuteten dickerstellt.
 Einfacher Aufbau mit schnellem Wechsel der Schneid- Die aolide Ko / “ mm/z// f W éez,

werkzeuge durch das "Set and Forget”-Prinzip

« Der Antrieb erfolgt ber einen 2,2 kW (2,95 PS) starken der, We%xzmde/wngtm Ve/za/zbeztmg daisonaler
Edelstahlmotor. /D ", N d
hodukte bei einem Minimum an Ausfallzeiten
und Betniebskodten.”

Fruveco
Verarbeiter von Tiefkiihlkost in Spanien mit Tridis
zum Wiirfeln von mehreren Gemusesorten

Karottenstabchen Erdbeerwiirfel




AuBerst prizise V-Band-Schneider

V-Band-Schneider zum prazisen Querschneiden
einer Vielzahl von langen und langlichen Produkten
wie z. B. griine Bohnen, Karotten, Zucchini

* Prazises Schneiden von langen und langlichen
Produkten bis zu einem Durchmesser von 115 mm (4,5").

¢ Die 2m langen V-Bander richten das Produkt perfekt
zum Schneidrad aus und bringt es auf die erforderliche
Geschwindigkeit.

¢ Das hoch effiziente Maschinendesign resultiert in
geringem Wartungsaufwand und leichtem Zugang.

» Unerreichter Bedienungskomfort

* Der leistungsstarke Antriebsstrang bewaltigt
Spitzenkapazitaten mit Leichtigkeit.

Leistungsstarker Transversal-V-Band-Schneider
zum perfekten Schneiden von Blattgemiise und einer
Vielzahl von langlichen Gemiisesorten wie Lauch,
Staudensellerie, Rhabarber

» Verarbeitet miihelos Produkte mit einem Durchmesser
von bis zu 180 mm (7") bei festen Produkten wie Lauch,
Staudensellerie, Rhabarber, Zucchini und Kohlkdpfen.

» Nimmt Produkte bis zu einer Grof3e von 220 mm (8,6")
bei komprimierbarem Blattgemiise auf.

* Die gewahlte oder programmierte Geschwindigkeit an
den FUs der Einfuhrbander und des Schneidrads halt
die Geschwindigkeit des Produkts wahrend des
Schneidens aufrecht.

» Verschiedene Schneidewerkzeuge fir eine grofle

Produktvielfalt verflgbar (flach, gewellt, julienne, halbiert)

» Der kompakte Touchscreen bietet eine einfache, leicht
verstandliche Bedieneroberflache fiir eine schnelle
Einrichtung und einen schnellen Produktwechsel und
erleichtert so die Bedienung.

Karottenscheiben Porreeringe

» Das sehr leistungsfahige Maschinenkonzept fihrt zu
geringem Wartungsaufwand und leichtem Zugang fir
die Reinigung.

Ergebnisse des hochwertigen Schneidens
von langem und langlichem Gemiise

Flache Bohnenscheiben

Auberginenscheiben



Band-Wurfler

Vasranm
FIIJIs

Hytec

Innovativer Zentrifugalschneider

Band-Wiirfler, konzipiert fiir das Wiirfeln und
Schneiden von Streifen bei hoher Leistung

Innovative Zentrifugal-Schneidemaschine und
Zerkleinerer

* 2D-Schneideprinzip mit Einzugswalze, zum Schneiden in
Streifen oder Wiirfel.

» Geeignet zum Schneiden von Griinzeug wie Spinat,
Rettich, Petersilie und auch Paprika und Bohnen.

* Bietet eine perfekte Schnittqualitat bei einer Vielzahl von Pro-
dukten, wie z. B. runden und langlichen Produkten in voller
Lange oder vorgeschnitten fiir eine festgelegte Streifenlange.

* Schneller Wechsel von einer Schnittgrofie auf eine andere

durch den Einsatz von schnell abnehmbaren Schneidrollen.

e Ermdglicht Verarbeitern das Schneiden oder Zerkleinern
einer Vielzahl von Produkten wie Rote Bete, Karotten,
Sellerieknollen, Zwiebeln, Kohl, ...

* Vollstandige Trennung von Produktions- und Antriebs-
bereich zur einfachen Reinigung

* Robuster, direkt angetriebener Antriebsstrang: Erhaltlich
mit 4 kW (5 PS)

* Die einfache Zuganglichkeit zu jedem Bereich der
Maschine erleichtert die Reinigung.

* Hygienisches 240 mm (9.4") breites Band mit Fiihrungs-

leiste und Bandkantenabdichtung.

e Hervorragende Schnittqualitat in verschiedenen Formen

und Groflen, gleichbleibende Scheiben- und Schnitzeldicke

wahrend des gesamten Schneidevorgangs

Ergebnisse des hochwertigen Wiirfel- und Streifenschneidens

-

Rote Paprika-Streifen

Spinatflocken

 Die Schneidekopfbaugruppe besteht aus sechzehn einzelnen

stationaren Schneidstationen, wodurch héhere Leistungen
und eine besserer Ertrag erzielt werden konnen.

e Schnell austauschbare Schneidekopfe ermaoglichen die
Anpassung von Grof3e und Form in Sekundenschnelle.

Ergebnisse des hochwertigen Zerkleinerns
und Schneidens

a3

Rote Bete-Scheiben

Karottenscheiben

Rotkohlscheiben

Weille Zwiebel-Scheiben

Wi sind! sel, guftieden mit unsenen Entschetdlung,
aun Centris, 00 gu wechseln. Die Sehneidetkiofe
dind leicliter, wodlunch die leichter, handgutaben sind,
Und die Konsistens ist beeindruckend. Wir miidden
undenen Selneideteopf, niematd, einatellen und engielen
Baltussen Konservenfabriek

Verarbeiter von Lebenslittelkonserven in den Niederlanden mit
der Centris zum Zerkleinern von Roter Beete




Hochleistungs ;
Schneidegerate von
FAM Stumabo

helfen Gemuse-und
Obstproduzenten
“bei der )
Optimierung ihrer
Produktionszeit
bel minimalen s
‘Betriebskosten

-

Lom,

¢

Unterstutzung, auf die Sie bauen konnen

PRODUKTTESTS
ERST TESTEN, DANN INVESTIEREN !

Bevor Sie investieren, nutzen Sie unsere Vorfiihrgerate
und unsere Expertenberatung, um das ideale
Schneidegerat fur die von Ihnen gewiinschten
Ergebnisse zu ermitteln.

Wir liefern geschnittene Produktmuster, zusammen

mit detaillierten Testergebnissen, Bildern, Videomaterial
und Empfehlungen.

PRODUKTENTWICKLUNG
WIR GEBEN UNSER WISSEN WEITER

Wir bieten Ihnen an, unsere Ressourcen fiir die Entwicklung Ihrer

Lebensmittel zu nutzen. In unseren voll ausgestatteten Testzen-
tren auf der ganzen Welt konnen Sie die Produktqualitat und das
Erscheinungsbild bewerten.

Dies ist nur eine Mdglichkeit, neue Produkte zu testen, zu erstellen
oder bestehende Produkte weiterzuentwickeln.

UNSERE PRIORITAT
IHRE MASCHINE AM LAUFEN ZU HALTEN

Das Kundenbetreuungsteam von FAM Stumabo garantiert einen
schnellen, erstklassigen Support fir Ihr Unternehmen, wann immer
es notig ist. Um |hre Betriebszeit zu maximieren, bieten wir einen
Service-Support an, der von der Problembehandlung bis zur
technischen Unterstiitzung und Anwendungshilfe reicht.

Dariber hinaus fiihren wir ein umfangreiches Lager, einschlief3lich
Messern und Klingen.

GARANTIERTE PRODUKTIVITAT,
SICHERHEIT UND __
LANGLEBIGE SCHNEIDEGERATE

Die Massenproduktion erfordert solide Wartungsprogramme.

FAM Stumabo bietet mehrere Pakete fiir die praventive Wartung an.

Unsere eingehenden Schulungsprogramme sind perfekt geeignet
fur die Verbesserung der Bedienerkenntnisse und der Gesamt-
effektivitat Ihrer Anlagen.

Bitte wenden Sie sich an uns beziiglich jeder Anwendung, iiber
die Sie mehr erfahren méchten.

%
FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

T.+323 45092 20 | E:salesdfam.be | www.fam.be

FAM-Unternehmenszentrale - Belgien

® Testzentren

® FAM-Vertreter: Testmaschinen verflighar
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