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INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

WYTRZYMALE, NOWOCZESNE
HIGIENICZNE URZADZENIA

Do precyzyjnego ciecia drobiu i alternatywnych
produktow roslinnych



Doskonaty partner
do precyzyjnego

ciecia gotowanego
I mrozonego drobiu

FAM Stumabo projektuje i dostarcza rozwigzania
w zakresie ciecia dla wielu zastosowan
spozywczych i posiada ponad 40 lat
doswiadczenia potaczonego z

globalng obecnoscig na

rynku.

INNOWACYJNE ROZWIAZANIA /@
DLA SUBSTYTUTOW DROBIU

FAM Stumabo opracowato innowacyjne rozwigzania w
zakresie ciecia, ktore pomagaja przetwdércom biatka
alternatywnego w produkcji najwyzszej jakosci zamiennikow
drobiu.

Zawsze wspotpracujemy z Panstwem, aby zrozumiec¢
wyzwania, przed ktorymi stojg Panstwo w kwestii ciecia
roslinnych, alternatywnych produktéw drobiowych.

Wspotpraca moze przybierac¢ rézne formy, od badan na
miejscu u Klienta, po wykonywanie badan w naszych wtasnych
centrach testowych.

Przez lata zbudowalismy bliskg wspotprace z wiodacymi
przetworcami miesa na catym swiecie. Nasze rozwigzania
w zakresie ciecia mechanicznego sa znane z precyzyjnej
jakosci ciecia, higienicznej konstrukcji, maksymalizacji
rezultatéw przy duzej wydajnosci i tatwosci obstugi.

W FAM Stumabo znajdziecie Panstwo doswiadczonego i
innowacyjnego partnera o podejsciu opartym na
otwartosci. Opracowujemy urzadzenia tngce zaprojek-
towane tak, aby spetniaty wymagania wspotczesnych
najbardziej réznorodnych i wysokowydajnych operacji
przetwarzania drobiu, np. koncentrujemy sie na
najwyzszej jakosci higienicznej konstrukciji, aby spetnic
najwyzsze swiatowe standardy.

Nasza technologia ciecia zapewnia maksymalna
produkcje wysokiej jakosci produktow z najwyzsza
wydajnoscia przy duzej predkosci i jest przeznaczona
do krojenia w kostke, paski, rozdrabniania gorgcego,
gotowanego, mrozonego lub surowego drobiu do
szerokiego zakresu rozmiarow.
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Rozumiemy potrzeby bardzo
zréznicowanej branzy rozbioru
drobiu.
FAM oferuje bardzo szeroka game
maszyn zdolnych do rozbioru
drobiu w réznych warunkach
np. pieczony
duszony
grillowany
pieczony w ogniu
wedzony

smazony j

ugotowany na surowo

masowany e o ‘-‘i -
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WIEDZA O PRODUKTACH

Oproécz innowacyjnej linii rozwigzan, wysoko stawiamy sobie
poprzeczke w FAM Stumabo jesli chodzi o wysoko wykwalifikowany
zespot ekspertow, ktory swietnie zna potrzeby klientow.

Nasz zespot specjalistow ds. aplikacji zawsze stara sie zrozumie¢
wszystko na temat parametrow, ktore wptywajg na cigcie (dowolnego
produktu), takich jak temperatura, rozmiar, tekstura i stan produktu.
Tylko wtedy mozemy dobrac najlepsze rozwigzanie w zakresie ciecia,
gwarantujgce najwieksza wartosc i najlepszy wynik dla klienta.

ZNAJOMOSC KONSTRUKCJIMASZYN

Wszystkie ostrza sg produkowane przez Nas we wtasnym zakresie
i wykonane z najlepszych materiatow ze =

stali nierdzewnej przeznaczonej -
do kontaktu z zywnoscia.

Nasza wiedza

pomaga w doborze
odpowiednich ostrzy do
danego zastosowania. Uzycie odpowiedniej grubosci ostrza, szlifu
krawedzi tnacej, profilu krawedzi i wytrzymatosci jest kluczowe dla
najlepszej jakosci procesu cigcia z minimalng iloscig odpadow.

STAN PRODUKTU
) Surowy, gotowany, mrozony,
Fos schtodzony, masowany

Udane
ciecie zalezy
od wielu
zmiennych /
parametrow

KSZTALT PRODUKTU TEKSTURA PRODU
Wstepnie pokrojony, Wioknista, miekka, poddana obrébce
filet, udo,... termicznej, marynowana, pieczona...

ZNAJOMOSC PROCESU PRODUKCJI

FAM Stumabo projektuje maszyny, ostrza i narzedzia tnac(e, ktore
odpowiadajg na Panstwa wyjatkowe potrzeby w zakresie obrébki. Dos-
tosowane nie tylko do aktualnej linii produkcyjnej, ale takze oferujace
dodatkowa elastycznosé. Pozwala to na tatwa integracje naszych
maszyn z kazda linig produkcyjna oraz na szybka i bezproblemowa
zamiane urzadzen tngcych. Oferujemy systemy podawania odpowied-
nie do konkretnych zastosowan w naszych maszynach.

Dwie maszyny GD500 w linii do gotowanych produktow, wykorzystujace
podwojny podajnik wejsciowy i druciang tasme wyjsciowa.

Higiena: Wszystkie urzadzenia zostaty zaprojektowane tak, aby
umozliwi¢ szybkie, a zarazem doktadne czyszczenie.

Nasze maszyny zostaty zaprojektowane z myslg o elastycznej i
bezproblemowej pracy, ze szczegolnym uwzglednieniem zapewnienia
bezpieczenstwa operatorom i personelowi obstugi na kazdym
poziomie ryzyka. Konstrukcja naszych maszyn i narzedzi tnacych
zapewnia dtuga zywotnos¢ w kazdych warunkach przy minimalnych
kosztach utrzymania i przestojach dzigki uproszczonej, ale
wytrzymatej konstrukcji. Standaryzacja narzedzi tnacych i nozy
pomaga unikngc¢ bteddw ludzkich.



Maszyny do wysokiej j
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Bezkompromisowa higieniczna konstrukcja
dla duzej wydajnosci

Wytrzymate, wysoce wydajne urzadzenie bebnowe do
krojenia w kostke o unikalnej i bezkompromisowe;j
higienicznej konstrukcji.

Niewiarygodny potencjat mocy 20,5 kW (27,5 KM)z dwoma
zsynchronizowanymi silnikami z napedami o zmiennej
czestotliwosci. Jeden o mocy 5,5 kW (7,5 KM) dla narzedzi
tnacych ijeden o mocy 15 kW (20 KM) dla wirnika.

Bardzo réwne krojenie w kostke i paski gotowanych i
mrozonych produktow drobiowych z minimalng iloscig
odpadow.

Obstuga maszyny za pomocg ekranu dotykowego.

"FAM Stumabo posiada lerow-fow. pogualejacy sacferowas
gy i gpobunny aowenyuiecgory /)
Senokei wybon masgyn FAM pomaga nam dbostvsowat nasze
okl db nagnowsgyeh oslagrigé yntew i nadagyc za
nayrowsgymi teendams w brangy saojyweze.

Znany europejski przetwarca drobiu gotowanego



akosci ciecia w kostke i stupki

Paski gotowanego kurczaka

Praca ciggta dla duzej wydajnosci

Wytrzymaty beben o duzej pojemnosci do jednolitego
krojenia w kostke i precyzyjnego ciecia paskow.

Silnik 0 mocy 11kW (15 KM)z napedem o zmiennej
czestotliwosci poradzi sobie nawet w ekstremalnych
warunkach.

Mozliwos$¢ ciecia w bardzo niskich temperaturach
pomiedzy 2 °C a-15 °C (35,6 °F a -0,5 °F), w zaleznosci od
tekstury, zawartosci ttuszczu, wilgoci i soli. W rezultacie
otrzymujemy nieklejacy sig, swobodnie przemieszczajacy
sie produkt, co upraszcza wazenie i pakowanie.
Doskonata, efektowna jakos¢ ciecia, poniewaz produkt nie
jest przepychany przez siatke tnaca, lecz delikatnie ciety
przez obracajace sie gtowice z nozami.

Demontowalne watki wielowypustowe, dzieki ktérym mozna
szybko i tatwo zmieni¢ narzedzia tnace.

Wyniki wysokiej jakosci ciecia w kostke i paski

Kostki surowego kurczaka

Zaprojektowana z mysla o elastycznej i tatwej pracy

Sredniej wielkosci, wysokowydajana krajalnica do ciecia w
kostke i paski gotowanych i hartowanych przez mrozenie
produktow drobiowych.

Silnik 5,5 kW (7 KM) z opcjonalnym napedem o zmiennej
czestotliwosci.

Daje bardzo jednolite kostki i paski w rozmiarach od bardzo
matych do srednich.

Wymiana narzedzi tnacych jest szybka i tatwa, co zmniejsza
czas przestoju.

Kostki gotowanego kurczaka



= Precyzyjne, taSmowe

| | . urzadzenie do ciecia
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zajmujacy sie produktami roslinnymi

Urzadzenie do cigcia, przeznaczone do krojenia
w kostke i paski przy duzych wydajnosciach

Zaprojektowana do krojenia, mrozonego/temperowanego lub
schtodzonego, a takze gotowanego na goraco drobiu lub
podobnych produktow, w kostki, paski lub efektu szarpania.
Zasada ciecia obejmuije rolke podajaca, ktora sptaszcza produkt
izapewnia dobre przemieszczanie w kierunku gtowic tnacych,
tnac produkt na paski lub w kostki. Grubos¢ paskow lub kostek
bedzie réwna grubosci oryginalnego produktu.

Szybka zmiana z jednego rozmiaru ciecia na inny dzigki zasto-
sowaniu szybko wyjmowanych watkéw narzedz tnacych.
Strefa napedu i strefa produktu maszyny sa catkowicie oddzie-
lone, co umozliwia szybkie i doktadne czyszczenie.

Higieniczny pas o szerokosci 240 mm (9,4")z listwa prowadzaca
i uszczelnieniem krawedzi tasmy.

Szybkie zdejmowanie pasa transmisyjnego umozliwia
doktadne czyszczenie.

Dedykowane narzedzia do rozbioru alternatywnych produk-
toéw drobiopodobnych.

Szarpany kurczak (drobno) Szarpany kurczak (grubo)
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Zaprojektowana do krojenia w plastry i kostki przy Krajalnica z pasem V przeznaczona do precyzyjnego
zachowaniu optymalnego wygladu produktu i minimalnej poprzecznego krojenia na plastry filetow
ilosci scinkow i drobin

Precyzyjne ciecie filetow do srednicy 115 mm

Ciecie delikatnych i wtéknistych produktow drobiowych z Dwumetrowy pas V idealnie ustawi produkt w kierunku
perfekcyjna jakoscia ciecia i minimalng ilo$cig $cinkow i odpadu. kota krojacego i doprowadzi go do wymaganej predkosci
Zasada cigcia gilotynowego nie przyspiesza ani nie miazdzy przed krojeniem.

produktu podczas ciecia, co znacznie poprawia wydajnos¢ i Zasada ciecia poprzecznego umozliwia precyzyjne krojenie
zmniejsza ilo$¢ odpaddéw. Nadaje sie do ciecia goragcego z duza predkoscia przy zachowaniu doskonatej jakosci
gotowanego miesa z kurczaka i migsa z uda. krojenia.

Bardzo solidna maszyna do produkcji ciggtej w catkowicie Wysokowydajna konstrukcja maszyny zapewnia niskie
zintegrowanej linii. koszty utrzymania i tatwa dostepnosc.

Pokrywy i gtowica tnaca sa szybko demontowalne do czyszczenia. Kompaktowy ekran dotykowy oferuje uproszczony, tatwy
W obszarach majacych kontakt z zywnoscia znajduje sie w obstudze interfejs operatora, umozliwiajacy szybka
stal nierdzewna lub materiaty polimerowe zatwierdzone konfiguracje i szybka zmiane produktu, co utatwia prace.

przez USDA/FDA.
. T
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4 . Wyniki wysokiej jakosci krojenia w plastry
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‘Kostki gotowanego kurczaka Aromatyzowane plastry kurczaka Gotowane plastry kurczaka
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Wsparcie w rozwoju dziatalnosci gospodarczej

TESTOWANIE PRODUKTU
PRZETESTUJ, POZNIEJ INWESTUJ

Zanim zainwestujesz, skorzystaj z naszego sprzetu
demonstracyjnego i porad naszych ekspertow, aby
wybrac¢ idealny sprzet do ciecia, ktéry zapewni Ci
oczekiwane rezultaty.

Dostarczamy pokrojone probki produktow wraz ze
szczegotowymi raportami podsumowujgcymi testy, zdjeciami,
nagraniami wideo i rekomendacjami.

ROZWOJ PRODUKTOW

DZIELENIE SIE WIEDZA S

Zachecamy do korzystania z naszych zasobéw podczas ot oo ‘
opracowywania produktow spozywczych. Nasze w petni g”

wyposazone osrodki testowe na catym swiecie umozliwiajg : .
ocene jakosci i wygladu produktu. . p i

Jest to tylko jeden ze sposobdw, dzieki ktérym mozesz
przetestowac lub stworzy¢ nowe produkty lub udoskonali¢
juzistniejace.

Osrodki centrowe

* Przedstawiciel FAM: dostepne maszyny testowe

NASZ PRIORYTET
UTRZYMANIE EKSPLOATACJI MASZYNY

W FAM Stumabo nasz zespoét obstugi klienta gwarantuje szybkie wsparcie
premium Twojej firmy, kiedy tylko zajdzie taka potrzeba. Aby maksymalnie
wydtuzyc¢ czas eksploatacji, oferujemy wsparcie serwisowe, poczagwszy
od rozwigzywania problemow po pomoc techniczng i wsparcie podczas
stosowania.

Ponadto posiadamy duzy zapas czesto sprzedawanych czesci i oferujemy
urzadzenia do ostrzenia oraz ustugi serwisowania posiadanych przez
Ciebie ostrzy.

GWARANTOWANA PRODKTYWNOSC
BEZPIECZENSTWO ORAZ
UTRZYMANIE EKSPLOATACJI MASZYNY

Produkcja o wysokiej wydajnosci wymaga solidnych programéw konserwacji.
FAM Stumabo oferuje kilka wariantow pakietow konserwacji zapobiegawcze;j.
Nasze rozbudowane programy szkoleniowe znakomicie nadaja sie do
podnoszenia poziomu wiedzy operatorow i ogolnej wydajnosci instalacji.
Prosimy o kontakt z nami w sprawie wszelkich zamierzanych
zastosowan.
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